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CAIET DE SARCINI

Prestari servicii de catering in vederea acordarii unui suport alimentar - tip Masa Calda,
inclusiv fruct - pentru prescolarii si elevii din cadrul SCOLII GIMNAZIALE SOLONT,
JUDETUL BACAU, in cadrul Programului ,,Masa Sanatoasa”

1. Preambul

La intocmirea ofertei tehnice elaborate in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici
vor trebui sa tind cont de prevederile:

v’ Hotararea de Guvern 24 din 11.01.2024 privind instituirea Programului National ,,Masa
sandatoasa”

Avand 1n vedere faptul ca Scoala Gimnaziala Solont, judetul Bacau , din comuna Solont, judetul
Bacau nu dispune in prezent de cantina pentru prepararea in regim propriu la nici unul din Corpurile in
care 1si desfasoard activitatea, s-a optat ca suportul alimentar s fie o Masa Caldd in regim catering
conform art.2, alin.1, din Hotardarea 24 din 11.01.2024.

II. Obiectul achizitiei



Obiectul achizitiei il constituie pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a suportului alimentar tip Masa
calda pentru prescolarii si elevii din cadrul SCOLII GIMNAZIALE SOLONT, JUDETUL BACAU, in
locurile de desfasurare a cursurilor din satul Solont si satul Cucuieti .

III.  Durata contractului de achizitie

v Contractul de achizitie se va derula In anul 2024, in perioada desfasurarii activitatii didactice,
operatorul economic avand obligatia de a asigura zilnic pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a
suportului alimentar tip Masa calda pentru prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile (fizic sau
online) SCOLII GIMNAZIALE SOLONT, JUDETUL BACAU in cantititile si continutul caloric
stabilit prin ANEXA NR. 2 la Hotardrea 24 din 11.01.2024 privind instituirea Programului
National ,,Masa sandatoasa”

IV.  Cantitati necesare

Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ si valoric, aferente contractului de
prestari servicii de catering in vederea furnizdrii unui pachet alimentar precum si valorile asociate acestuia
s-a tinut cont de :

v Numarul maxim de copii beneficiari ai unitatii de invatdmant este repartizat astfel:
e Anul 2024 = 264 beneficiari
v Numadrul de zile de scoala repartizate in cadrul contractului sunt metionate mai jos:

Nr. Luna Numar zile
crt scolarizare
1. Aprilie 20

2. Mai 18

3. Iunie 15

4. Septembrie 16

5. Octombrie 19

6. Noiembrie 20

7. Decembrie 15

Total 123

v" Locatii:conform situatiei cu elevii ce urmeaza sa beneficieze de program, anexa la caietul de
sarcini.



Scoald Gimnaziala Solont (Personalitate Juridica)= 202 elevi
Scoald Gimnaziala Cucuieti (structura) = 62 elevi
Total 264 elevi

Valoarea maxima/ beneficiar este de 15 lei inclusiv T.V.A./suport alimentar si fruct /zi.
Ofertantii vor introduce o defalcare a costurilor, per portie, pe urméatoarele categorii:
a) materie prima/produse alimentare;
b) prepararea hranei;
c) transport.
Valoarea este valabila pana la pragul maxim de 487.080,00 lei.inclusiv T.V.A. , calculata atfel:

-123 zile de cursuri x 15 lei, inclusiv T.V.A./masa x 264 elevi = 487.080,00 lei , inclusiv T.V.A.

Valoarea este aferentd anului 2024. Achizitorul nu este obligat sa cheltuiascd 1intreaga
valoare.Decontarea si plata se va face in functie de serviciile prestate in baza comenzilor ferme primite de
la achizitor. Plata se face lunar, in termen de 30 de zile de la receptia cantitativa si calitativa a serviciilor
prin confirmarea zilnica a avizelor de insotire de catre persoana desemnatd de directorul unitdtii de
invatamant.

V. Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevazut il au prescolarii/elevii prezenti fizic sau online
la activitatile didactice. Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a a altor zile declarate
prin lege ca zile nelucratoare.

Scoala, prin reprezentantii sdi, va comunica zilnic prestatorului numarul de suport alimentar
necesar, iar acesta din urma va preda scolii numarul de suport alimentar corespunzator numarului de
prescolari/elevi prezenti la cursuri.

Unitatile de Invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditilor de primire, receptie si
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si
de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si serviciilor contractate se efectueaza lunar, in 30 de zile de la emiterea
documentului fiscal, la solicitarea prestatorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa sd cantitativa,
intocmite si aprobate de unitétile -pilot.

Inspectoratul scolar desemneazd un inspector responsabil cu monitorizarea desfasurarii
programului-pilot in unitatea/unitatile de invatamant din judet/municipiu, de reguld inspectorul teritorial.
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Consiliul de administratie al unitatii de Invatdimant desemneazd un coordonator local de program care
poate fi din categoria personal didactic, didactic auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului de
ingrijre si de intretinere. In unititile de invatamant care functioneaza cu structuri scolare arondate se
desemneaza cate un responsabil la nivelul fiecarei structuri.

Distribuirea suportului alimentar se face de cétre persoane care detin certificate de absolvire a unui
curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului Sanatatii si al Ministrului
Educatiei , cercetdrii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentasle
de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare , si fisd de aptitudini specifice activitatii desfpasurate ,
conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de Invatdmant consta in diverse tipuri de activitati, ca
de ex. receptie de produse alimentare, efectuatd cu respectarea legislatiei in vigoare, servicii, evidenta
zilnicad a livrarii mesei calde /pachetului alimentar, completarea formularelor de raportare periodica.La
nivelul unitdtii de invatdmant se elabreazd u raport lunar cu privire la derularea programului, dupa
modelul prevazut in anexa 4 din Normelor Metodologice de Aplicare a prevederilor OUG 105/2022.La
nivelul judetului Bacdu , coordonarea programului-pilot este asiguratd de catre inspectorul scolar, care
elaboreaza si transmite rapoarte semestriale, respectiv raportul final privind implementarea programului-
pilot, catre Ministerul Educatiei Nationale.

La nivel national, coordonarea programului-pilot este asiguratd de cdtre Ministerul Educatiei
Nationale prin directia desemnata 1n acest sens.

VL. Cerinte privind provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea transportul produselor si
autorizarii obligatorii

Suportul alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii 123/ 2008 pentru o alimentatie sandtoasa In
unitatile de nvatamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr 1.563/2008 pentru
aprobarea listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sdnatoase.pentru copii si adolescenti.

Suportul alimentar trebuie sd provind din unitdti inregistrate /autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Roméaniei si se distribuie sub formd ambalatd, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare la conditiile igienico- sanitare si la etichetare, conform prevederilor pct.8 din
anexa 2, fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate /inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrana sanatoasd, produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unitati
inregistrate /autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, vor fi pastrate pana la servire in
unitatile de invatamant preuniversitar, in conditii igienico- sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate
cu prevederile legislatiei in vigoare.



Pentru asigurarea conditiilor igienico- sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar trebuie
insotite de ustensile sigilate necesare consumului, dupa caz, pentru unitatile de invatamant care nu au cantind,
care permit consumul Tn conditii optime de igiena.

VII. Specificatii tehnice
1. Caracteristici generale

Produsele alimentare vor fi livrate citre Scoala Gimnaziala SOLONT (sat Solont si sat Cucuieti),
Judetul Bacau zilnic din unitdti autorizate/ Inregistrate / sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si
vor fi pastrate pand la servire in unitatea de invdtdmant, In conditii igienico-sanitare si de siguranta
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

In situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, In care sunt asigurate conditiile de manipulare si
depozitare indicate de producator, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta
produselor alimentare, conditii care sd poata fi monitorizate si controlate;

NORMELE MINIME OBLIGATORII
care trebuie respectate In pregatirea mesei pentru prescolari si elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
mancdrurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatdmant sau la nivelul
unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de
origine animald sau nonanimala din care se prepara aceste mancaruri trebuie sa respecte legislatia in
vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregatita In prima fazd a etapei de gatire nu se préjeste, ci se indbusa cu apa.

3. Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in
alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite; de exemplu, la masa de
pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu galusti si
friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite ca omleta la
cuptor.

6. Se recomanda imbogatirea ratiei In vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din cruditati si
adaugare de legume - frunze 1n supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oudlor
fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei 1n care se serveste, pastrandu-se 1n conditii sanitar -
veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico - sanitare si la temperaturi
corespunzatoare, conform legislatiei In vigoare.

9. Unitatile de invatamant in care se desfasoara programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore probe
din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.
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NOTA:
Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica:

1. ciorba de legume;

2. supa de pui cu legume;

3. ciorba de vacuta cu legume;

4. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

5. mancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;

6. pilaf cu legume si ficatei de pui;

7. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

8. piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

9. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;

12. sufleu de broccoli cu branza;

13. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar;

14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branza;

21. cartofi franfuzesti, la cuptor, cu branza si ou,

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;
24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude - gogosar, varza,
Mmorcov.

Suportul alimentar prevazut la art. 3 alin. (1) lit. b) si c) este produs in unitati inregistrate/autorizate sanitar -
veterinar §i pentru siguranta alimentelor, se distribuie sub forma ambalatd, in conformitate cu prevederile
legale 1n vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 3,
fiind transportat numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar - veterinar i pentru siguranta
alimentelor.

In fiecare saptimiana se vor prezenta 5 variante de suport alimentar pentru urmatoarea
saptamina de livrare, variante ce trebuie s fie aprobate de citre unitatea de invitimant. Variantele de
meniu vor fi intocmite astfel incat, pe parcursul unei siptamani, sa nu se furnizeze acelasi tip de suport
alimentar.

La suportul alimentar, se adauga un fruct (portocald, para, mar sau echivalent).

Suportul alimentar trebuie insotit de ustensile sigilate necesare consumului in conditii optime de igiena.
Fructele sa fie sanatoase, fara urme de atacuri provocate de boli si/ daunatori.



La cererea motivatd a elevului major/parintelui/ reprezentantului legal/ocrotitorului legal, formulata in scris si
insotita, dupa caz, de un document - justificativ, inregistrata la secretariatul unitatii de invatamant, prescolarii
si elevii care, din considerente de natura medicald sau religioasa, au restrictii alimentare beneficiazd de masa
sdnatoasd adecvata situatiei acestora, In limita valorii zilnice prevazute la art. 2 alin. (1).

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Unitatea de Invatdmant va tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile de
beneficiari , tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii si numarul de zile de scoald, precum si
evidenta numarului de copii.

Operatorul economic autorizat /inregistrat, unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, de pe teritoriul Romaniei, vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in unitatile scolare, precum si
documentele care sd ateste calitatea si siguranta acestora .Unitatile de Invatdmant au obligatia de pastra
avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Avizele de insotire a marfii se intocmesc separat pentru fiecare sediu al unititii de invatamant si
vor avea anexat declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per categorie de
produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu situatia
existentd la prestator.Toate partile implicate In procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la
pct.1cdtre unitatile de invdtdmant vor pastra documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani,
incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013
al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune a
pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr.
1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactozd sau alte probleme de
naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de regim si
cantitatea necesard se prevad in anexa , la contractul de prestari servicii de catering, fiind specificate pentru
fiecare scoala si elev.

Ofertantul trebuie sd asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, insotite
obligatoriu de certificate de calitate si sanitar veterinare. Ofertantul trebuie sd asigure conditii igienico-
sanitare prevazute de actele normative In vigoare privind depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare,
respectiv pentru distributia si servirea hranei.

Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sa poatd fi controlate si
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sd nu prezinte risc
pentru sdnatate.

Produsele din carne trebuie sa contina materii prime 100% naturale.Produsele lactate trebuie sa
fie fabricate din lapte natural cu concentratie de grasimi de cel putin 45%.



4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la operatorul economic catre unitatea
scolard va fi ziua producerii pentru masa calda.

Pentru depozitare 1n scoli se vor folosi spatii special amenajate ,pentru pastrarea produselor alimentare
in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiar-unitatea de
invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

Prestatorul isi va asuma un risc de 1% de returnare si nefacturare a unor pachete comandate si
nereceptionate de reprezentantul autoritatii contractante, din cauza neprezentarii elevilor/ prescolarilor la
cursuri.

5. Conditii pentru transport si distributie

Distributia pachetului alimentar insotit de fruct se va face zilnic la locatiile detaliate conform anexei la
Caietul de sarcini, pe baza comenzii primite zilnic, numarul de portii/pachete alimentare care li se vor distribui
elevilor/prescolarilor prezenti la cursuri.

Suportul alimentar trebuie sa fie livrat si sa existe fizic In toate locatiile prezentate, la orele specificate.

Operatorul economic va prezenta graficul de livrare cu prezentarea traseelor, cu respectarea intervalului
orar de livrare mentionat mai sus, precum si alocarea mijloacelor de transport de care dispune in vederea
indeplinirii in bune conditii a obligatiilor contractuale.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic cétre unitatile de invatamant
prezentate in anexd, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Beneficiarul 1si rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei cu obligatia de a anunta
prestatorul, cu 48 de ore inainte de data de livrare. Acest program poate fi modificat si adaptat, in mod
corespunzator , in functie de necesitatile si la cerinta motivatd a beneficiarului.

In functie de modificarile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale sericiilor de catering,
sau jmin cazul intreruperii activitatilor scolare, institutia de invatdmant isi rezerva dreptul de a suplimenta sau
de a diminua numarul de suport alimentar, fard modificarea pretului unitar si fara o notiifcare prealabila , ci
numai prin precizarile cu privire la numarul de beneficiari, cuprinse in comanda lansata catre prestator.

Prestatorul trebuie sa aiba capacitatea sa prepare si sa livreze numarul de pachete la ora solicitata.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor OUG 105/2022 se analizeaza doar in laboratoare
autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metode de analiza acreditate.Daca unul
dintre produse nu corespunde specificatiilor tehnice din prezentul caiet de sarcini, achizitorul are dreptul sa-1
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respingd, iar prestatorul are obligatia , fard a modifica pretul,de a inlocui produsul refuzat si de a face toate
modificarile necesare pentru ca pe viitor, acestea sa corespunda din punct de vedere calitativ.

In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sanitate a
beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul sa sisteze distribuirea hranei, iar
prestatorul va fi obligat sd inlocuiasca sandviciul in cauzd cu altul corespunzator, fara a pretinde plati
suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 ore de la primirea notificarii.

Daca deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de reziliere
a contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea.

Cantitatile constatate lipsd Tn urma verificérilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

7. Distributia alimentelor

Se va face numai de catre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de Notiuni
fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sandtdtii si al ministrului educatiei, cercetarii si
tineretului nr 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si
completarile ulterioare si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate, conform HG 355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Fiecare salariat/persoand care lucreazd in zona de manipulare alimentelor /hranei va mentine igiena
personala si va purta echipament de lucru adecvat si curat.Personalul operatorului economic care distribuie
suportul alimentar prescolari si elevi va avea controlul medical periodic la zi si va fi dotat cu echipament de
protectie adecvat.

Suportul alimentar va fi impachetat , manipulat si transportat astfel incat sa fie protejat
impotriva oriciror contaminiri probabile ce pot face ca alimentele sa fie improprii consumului uman
periclitarii sanatatii sau contaminarii.

8.Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscris prin etichetare urmatorul element:

"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat" trebuie Indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un document scris
care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune
privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului va fi afisata la loc vizibil si
va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaca alergii sau
intolerante.

VIII:Principii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi
Calitatea produselor.
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Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriille microbiologice pentru produsele alimentare, cu

modificarile si completarile ulterioare.
Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul

specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare,
fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiator de arome si gust in cazul
mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de Invatamant sau la nivelul
unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor. De asemenea , produsele de
origine animald sau nonanimala din care se prepard aceste mancaruri nu trebuie sa contina aditivi sau
alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia an vigoare.

Sarea iodata utilizata nu trebuie sa contina antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

Interdictia folosirii cremelor cu oud sau friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oualelor fierte.

Mancarea trebuie pastrata in conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in
conditii igienico-sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei In vigoare.

Unitatile de Tnvatamant in care 1si desfasoard programul-pilot au obligativitatea de a pastra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Avand in vedere obligativitatea unitatii de invatamant de a pastra 48 de ore probe din suportul
alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia ca fiecare livrare la
fiecare sediu sa fie insotita de o proba gratuita a suportului alimentar.

IX.Metodologia de evaluare a ofertelor prezentate
» Criteriu de atribuire “CEL MAI BUN RAPORT CALITATE-PRET”

Criteriu de atribuire a fost stabilit In conformitate cu prevederile art. 187 din legea 98/2016 care
prevede:

(1) Fara a aduce atingere dispozitiilor legale sau administrative privind preful anumitor produse ori
remunerarea anumitor servicii, autoritatea contractanta atribuie contractul de achizitie publica/acordul-
cadru ofertantului care a depus oferta cea mai avantajoasa din punct de vedere economic.

(2) In sensul dispozitiilor alin. (1), autoritatea contractantd stabileste oferta cea mai avantajoasd din punct
de vedere economic pe baza criteriului de atribuire si a factorilor de evaluare prevazuti in documentele
achizitiei.

(3) Pentru determinarea ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic in conformitate cu
dispozitiile alin. (2), autoritatea contractanta are dreptul de a aplica :
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Factorii de evaluare folositi de autoritatea contractanta pentru alegerea ofertei cu cel mai bun raport calitate
-pret sunt urmatorii:

1. Pretul ofertei
Punctaj maxim- 45 puncte
Algoritm calcul:punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat
b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional , astfel:P(n)=(pret minim
ofertat /pret n) x punctaj maxim alocat.

2. Numarul de variante orientative de suport alimentar tip masa calda
Punctaj maxim-20 puncte

Numarul de variante orientative de masa caldd minim Punctat este de 5 si maxim 20. Se vor puncta
variantele orientative de masa calda care respecta prevederile caietului de sarcini.

Algoritm de calcul :Sub 5 variante prezentate, oferta va fi declarata inadmisibila din punct de vedere
tehnic. Pentru 5 variante se aloca 5 puncte. Pentru fiecare varianta prezentata in plus fata de cele 5 se va
acorda un punct panda la numarul maxim de 20 de puncte. Pentru un numar de variante orientative de
masd calda mai mare de 20 n, oferta nu va fi punctata suplimentar.

3. Timp de acoperiere a punctelor de livrare
Punctaj maxim: 20 puncte

Se acceptd un timp de acoperire a punctelor de livrare de maxim 60 minute (oferta cre prezinta un
timp de livrare de preste 60 minute , va fi respinsd), un timp ofertat sub 30 minute nu va fi punctat
suplimentar.

Algoritm de calcul: timpul de acoperire a punctelor de livrare se va exprima in minute.punctajul se
acorda astfel:

a) pentru timpul minim ofertat (care nu se puncteaza suplimentar daca este mai  mic de 30 minute), se
va acorda punctajul maxim alocat ;

b) pentru celelalte termene ofertate, punctajul T(n) se calculeaza proportional , astfel:
T(n)= (timpul minim ofertat /timpul n)x punctaj maxim alocat.
4. Capacitatea de inlocuire a produselor livrate si receptionate ca fiind necorespunzitoare
Punctaj maxim -15 puncte

Se acceptd un termen de inlocuire a produselor receptionate ca necorespunzatoare de maxim 60 de
minute (oferta care prezinta un timp de inlocuire de peste 60 minute , va fi respinsa), un timp ofertat
sub 30 minute nu va fi punctat suplimentar.

Algoritm de calcul :4. Capacitatea de Inlocuire a produselor livrate ;I receptionate ca fiind
necorespunzatoare se va exprima in minute. Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru timpul minim ofertat (care nu se puncteaza suplimentar daca este mai mic de 30 minute), se
va acorda punctajul maxim alocat.

b) Pentru celelalte termene ofertate, punctajul T(n) se calculeazad proportional astfel
13



T(n)= (timpul minim ofertat/ timp n) X punctaj maxim alocat.
Nota:

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un
aport nutritional adecvat, ofertantii trebuie sa introducad o defalcare costurilor, per portie, pe
urmatoarele categorii:

a) Materie prima/produse alimentare
b) Prepararea hranei
¢) Distributie

In cadrul procesului de selectie vor fi preparate si considerate ca indeplinesc criteriul privind
cel mai bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per
beneficiar pentru achizitia materiei prime.

Ofertantul castigitor va fi cel care obtine punctajul cel mai mare. Ofertantul va prezenta in
propunerea tehnica un capitol distinct in care va include detalierea urmatorilor factori de evaluare:

- Numairul de variante orientative de pachet: ofertantul va prezenta detaliat variantele orientative
de suport alimentar propus;

- Timp de acoperire a punctelor de livrare: ofertantul va prezenta un grafic de livrare, timpul fiind
exprimat in minute si mijloace de transport avizate sanitar-veterinar de care dispune;

- Capacitatea de inlocuire a produselor livrate si receptionate ca fiind necorespunzitoare
ofertantul va prezenta detaliat termenul (exprimat in minute) si modalitatea de inlocuire a produselor
neconforme.

Achizitorul 1isi rezerva dreptul de a verifica, prin solicitatrea de clarificari/explicatii si
documente justificative suplimentare, corectitudinea informatiilor prezentate.

X. Cerinte privind personalul

Fiecare persoana care lucreza in zona de manipulare a alimentelor, trebuie sd mentind un grad ridicat
de curdtenie personala si trebuie sd poarte imbracaminte adecvata , curata.

Operatorul economic va prezenta o listd cu persoanele implicate in derularea contractului, din care
unul sd fie calificat bucatar sau lucrator in alimentatie. Se va atasa la propunerea tehnicd documentul de
calificare si documentul care atestd forma de colaborare (contract de munca/colaborare sau alte forme
contractuale).

XI. Anexe
- Hotararea nr. 24 din 11 ianuarie 2024
- ANEXA Nr.2 la Hotararea nr. 24

- PROCEDURA OPERATIONALA PRIVIND PROCEDURA PROPRIE A UAT COMUNA
SOLONT PENTRU ACHIZITIILE PUBLICE CE AU CA OBIECT SERVICII DE CATERING IN
SCOLI

CONSILIER ACHIZITII PUBLICE
14



NEAGU MIHAELA

Presedinte de sedinta Contrasemneaza
Consilier local Secretar General comuna Solont
Tubucan Catalin Matei Lacramioara
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ROMANIA _
JEYEFTUTE RACALY
COMUNMA SCW ONT
COMP, ACHIZITII PUBLICE

Tel/fax 0234.387701 / Email: primaria@comunasolont.ro

Aprob
Avizat Primar:
Secretar General Comuna ALEXANDRESCU EUSEBIU

MATEI LACRAMIOARA

ANUNT DE PARTICIPARE

Prestari servicii de catering in vederea acordarii unui suport alimentar - tip Masa Calda,
inclusiv fruct - pentru prescolarii si elevii din cadrul SCOLII GIMNAZIALE SOLONT,
JUDETUL BACAU, in cadrul Programului ,,Masa Sdnitoasa” in anul 2024

Autoritatea contractanta : COMUNA SOLONT

Titlul proiectului . < ax « 9 .
il protectulul Programului ,,Masa Sanatoasa” denumit PNMS

Calitatea autoritatii contractante Beneficiar

in cadrul proiectului

1. INFORMATII GENERATE

1.1. Autoritatea contractanta

Denumire oficiala: Comuna SOLONT Numar national de inregistrare:
4353102

Adresa: Str. Inv. losub ION, NR. 3, Sat SOLONT
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Localitate: Cod NUTS: Cod postal: Tara: Romania
SOLONT RO211 Bacau 607580
Persoana de contact: Neagu Mihaela Telefon: 0234387701
E-mail:primaria@comunasolont.ro Fax: 0234387701
1.2.
a) Termen limita de depunere a ofertelor (data §i ora): 04.04.2024, ora 11.00.
b) Adresa unde se primesc ofertele: Strada Inv. losub lon, nr.3, sat Solont, comuna Solont.

Procedura de achizitie publica se va desfasura in conformitate cu prevederile Legii nr.98/2016 cu
completarile si modificarile ulterioare, respectiv prin procedura proprie pentru achizitia de servicii
sociale si alte servicii specifice prevazute in Anexa 2.
2. OBIECTUL CONTRACTULUI DE ACHIZITIE
2.1. Titlu :servicii de catering in vederea acordarii unui suport alimentar -tip masa calda, inclusiv fruct -
pentru prescolarii scolarii si elevii din cadrul Scolii Gimnaziale Solont, judetul Bacau in cadrul
Programului national ,,Masa sanatoasa” denumit PNMS

2.2. Descrierea serviciilor ce vor fi achizitionate:
Suport alimentar constand intr-o masa calda si un fruct pe zi
Valoarea estimata a achizitiei este de maxim 15 lei, inclusiv T.V.A. /suport alimentar si fruct /zi.

Valoarea este valabild pana la pragul maxim de 487.080,00 lei inclusiv T.V.A.. Valoarea este aferenta
anului 2024, iar achizitorul nu este obligat sa cheltuiacd intreaga valoare. Decontarea si plata se va face in
functie de serviciile prestate in baza comenzilor ferme primite de la achizitor, in functie de livrarile
efectuate. Plata se face lunar, in termen de 30 de zile de la receptia cantitativa si calitativa a serviciilor prin
confirmarea zilnica a avizelor de insotire de cétre persoana desemnata de directorul unitétii de invatamant.

Obiectul achizitiei 1l constituie pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a aunui suport alimentar tip
Masa calda pentru prescolarii si elevii din cadrul Scolii Gimnaziale Solont, judetul Bacau, in locurile
de desfasurare a cursurilor din satul Solont si satul Cucuieti .

Descrierea completd a aserviciilor se regaseste in Caietul de sarcini.
Se va livra in sistem catering:
» suport alimentar tip Masa calda:

» La acestea se va adauga un fruct la alegere: portocala, para, mar sau echivalent.

NORMELE MINIME OBLIGATORII
care trebuie respectate In pregatirea mesei pentru prescolari si elevi
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1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatamant sau la nivelul
unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de
origine animald sau nonanimala din care se prepara aceste mancaruri trebuie sa respecte legislatia in
vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregatita In prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se Tndbusa cu apa.

3. Sarea iodata utilizatd trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in
alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite; de exemplu, la masa de
pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu gélusti si
friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Ouale se recomanda a fi servite ca omleta la
cuptor.

6. Se recomanda Tmbogatirea ratiei In vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din cruditafi si
adaugare de legume - frunze 1n supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oua si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oualor
fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se n condifii sanitar -
veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico - sanitare si la temperaturi
corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de Invatdmant in care se desfasoara programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore probe
din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:
Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica:

1. ciorba de legume;

2. supa de pui cu legume;

3. ciorba de vacuta cu legume;

4. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

5. mancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;

6. pilaf cu legume si ficatei de pui;

7. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

8. piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

9. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;

12. sufleu de broccoli cu branza;

13. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar;

14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branza;
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21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou,

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, sunca, cagcaval si legume - rosii, castravete, salata,

24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude - gogosar, varza,
morcov.

Finantarea contractului: este asigurata din sume defalcate din taxa pe valoare adaugata pentru finantarea
cheltuielilor descentralizate la nivelul comunelor, oreselor si municipiilor.

2.3. Denumire contract si locatiai lucrarii, locul de livrare sau prestare.

a) Lucrari b) Produse c) Servicii X
Principala locatie a lucrarii: Principalul loc de Principalul loc de prestare:
livrare
com.Solont
,jud. Bacdu
Cod CPV Cod CPV Cod CPV 55524000-9 Servicii de
catering pentru scoli (Rev.2)

2.4. Durata contractului de achizitie: Contractul intra in vigoare la data semnarii lui si este valabil

pana la indeplinirea obligatiilor de catre parti, respectiv pana la finalul anului 2024.
2.5. Valoarea estimata a contractului: 591.000,00 lei.inclusiv T.V.A..

2.6. Divizarea pe loturi
Da - Nu X

3. INFORMATII DETALIATE SI COMPLETE CUPRIVIRE LA CRITERIUL APLICAT
PENTRU STABILIREA OFERTEI CASTIGATOARE.

3.1. Criterii de atribuire

o Unul dintre criteriile de maijos
o pretul celmaiscazut;

o costul cel mai scazut;

e celmaibun raportcalitate-pret;

o celmaibunraport calitate -cost. 19



Factorii de evaluare folositi de Autoritatea Contractanta pentru alegerea ofertei cu cel mai bun
raport calitate-pret sunt urmatorii:

5. Pretul ofertei

Punctaj maxim- 45 puncte
Algoritm calcul:punctajul se acorda astfel:
¢) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat

d) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional , astfel:P(n)=(pret minim
ofertat /pret n) xpunctaj maxim alocat.

6. Numarul de variante orientative de suport alimentar tip Masa Calda
Punctaj maxim-20 puncte

Numarul de variante orientative de Meniuri Masa Calda minim Punctat este de 5 si maxim 20. Se vor
puncta variantele orientative de Meniuri care respecta prevederile caietului de sarcini.

Algoritm de calcul :Sub 5 variante prezentate, oferta va fi declarata inadmisibila din punct de vedere
tehnic. Pentru 5 variante se alocd 5 puncte. Pentru fiecare varianta prezentata in plus fata de cele 5 se va
acorda un punct pana la numarul maxim de 20 de puncte. Pentru un numar de variante orientative de
Meniuri Masa Calda mai mare de 20 de puncte, oferta nu va fi punctata suplimentar.

7. Timp de acoperiere a punctelor de livrare
Punctaj maxim: 20 puncte

Se accepta un timp de acoperire a punctelor de livrare de maxim 60 minute (oferta care prezintd un timp
de livrare de preste 60 minute , va fi respinsd), un timp ofertat sub 30 minute nu va fi punctat suplimentar.

c¢) Algoritm de calcul: timpul de acoperire a punctelor de livrare se va exprima in minute.punctajul se
acorda astfel: pentru timpul minim ofertat (care nu se puncteaza suplimentar daca este mai mic de
30 minute), se va acorda punctajul maxim alocat ;

d) pentru celelalte termene ofertate, punctajul T(n) se calculeaza proportional , astfel:
T(n)= (timpul minim ofertat /timpul n)x punctaj maxim alocat

8. Capacitatea de inlocuire a produselor livrate si receptionate ca fiindnecorespunzatoare

Punctaj maxim: 15 puncte

Se accepta un termen de inlocuire a produselor receptionate ca necorespunzatoare de maxim 60 de
minute (oferta care prezinta un timp de inlocuire de peste 60 de minute, va fi respinsa), un timp ofertat
sub 30 de minute nu va fi punctat suplimentar.

Algoritm de calcul: 4. Capacitatea de inlocuire a produselor livrate si receptionate ca fiind
necorespunzatoare se va exprima in minute. Punctajul se acorda astfel. a) Pentru timpul minim ofertat
(care nu se puncteaza suplimentar daca este mai mic de 30 de minute), se va acorda punctajul maxim

alocat; b) Pentru celalalte termene ofertate, punctajul T(n) se calculeaza proportional, astfel:
20



T(n) — (Timpul minim ofertat/ Timp n) x punctaj maxim alocat
3.2. Informatii privind garantia de participare
Nu se solicita

3.3.Ajustarea pretului contractului

Ajustarea pretului contractului se va face la solicitarea justificata a prestatorului si va produce efecte
numai dupa acordul achizitorului. In cazul in care achizitorul nu este de acord, ajustarea pretului nu se va
realiza.

Formula de ajustare:
Valoare actualizare = suma initiala de actualizat x rata inflatiei/100 + suma initiald de actualizat

4. PREZENTAREA OFERTEI

4.1. Limba de redactare a ofertei Limba romana

4.2. Moneda in care este exprimat Lei
pretul contractului

4.3, Perioada minima de valabilitate a 30 zile.
ofertei
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4.4. Modul de prezentare a ofertei

Ofertantul elaboreaza oferta in conformitate cu prevederile
documentatiei de atribuire si indicd, motivat, in cuprinsul
acesteia care informatii din propunerea tehnica si/sau din
propunerea financiara sunt confidentiale, clasificate sau
sunt protejate de un drept de proprietate intelectual3, in
baza legislatiei aplicabile.

Oferta, in original, trebuie tiparita sau scrisa cu cerneala
neradiabila si va fi semnata de reprezentantul autorizat
corespunzator s angajeze ofertantul in contract. in cazul in
care aceasta este semnata de o alta persoana, aceasta va
prezenta o imputernicire in acest sens.

Ofertantul va marca pe plic urmatoarele informatii:
- numele si adresa ofertantului:

- numele si adresa autoritatii contractante;

- titlul contractului;

- termenul limita;

- mentiunea de a nu se deschide plicul pana la data de
04.04.2024, ora .11

Daca plicul nu este marcat conform prevederilor de mai sus,
autoritatea contractanta nu isi asuma nici o responsabilitate
pentru ratdcirea ofertei.

Documentele de participare la procedura se primesc de
autoritatea contractanta numai daca sunt intacte, sigilate si
se pastreaza de aceasta, pana ladatasioradeschiderii
procedurii.

Ofertaareuncaracterfermsiobligatoriu, din punctdevedere
al continutului, pe toata perioada de valabilitate stabilita de
catre autoritatea contractanta si trebuie sa fie numerotata,
fiecare pagina, de catre ofertant sau de catre o persoana
imputernicita legal de acesta si sa fie insotita de un OPIS.

Prestatorul are obligatia de a depune oferta in forma stabilita
in documentatia de atribuire, laadresasi pana ladatasiora
limita pentru depunere, stabilite in anuntul de
participare/documentatia de atribuire a achizitiei si isi asuma
riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forta majora.

Oferta care este depusa la o altd adresa decat cea stabilita
de catre autoritatea contractanta pe calea documentatiei
de atribuire/anuntului de participare sau dupa expirarea
datei-
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Limita pentru depunere va fi respinsa, urmand a se returna
nedeschisa.

Ofertantul are dreptul de a depune osingura oferta, cu
obligatia ca aceasta sa nu se abata de la cerintele prevazute
in documentatia de atribuire.

Nota:

a. in cazul in care existd incertitudini sau neclaritdti in ceea
ce priveste anumite documente prezentate, Autoritatea
contractantd isi rezervd dreptul de a solicita detalii,
precizdri sau confirmdri suplimentare atét de la ofertantul in
cauzd, cdt si de la autoritdtile competente care pot furniza
informatii in acest sens.

b. Riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forma majord, cad in
sarcina operatorului economic. Ofertele depuse la o altd
adresd decdt cea stabilitd in cadrul invitatiei de participare
sau dupd expirarea datei pentru depunere vor fi respinse
din cadrul procedurii.

c. In cazul documentelor emise de institutii/organisme oficiale
abilitate in acest sens documentele respective trebuie sa fie
semnate si parafate conform prevederilor legale,

Propunerea tehnica se elaboreaza in concordanta cu
cerintele cuprinse in caietul de sarcini in asa fel incat sa
asigure furnizareatuturor informatiilor necesare evaluarii
tehnice.

Propunerea financiard se elaboreazainasafelincatsa
asigure fumizareatuturorinformatiilor necesare evaluarii
fmanciare.

Impreuna cu oferta se vor mai depune si umatoarele
documente:

1. Scrisoarea de inaintare — Formularul nr.1

2. Imputernicire legald — semnatd de cétre reprezentantul
legal, in original, daca documentele nu sunt semnate de
catre administrator/reprezentant legal. Prin
imputernicire se va autoriza semnatarul ofertei sa
angajeze ofertantul in procedura pentru atribuirea
contractului. — Formularul nr. 2.

Reguli de comunicare si transmitere a datelor:

Autoritateacontractantavardaspundeinmodclar,completsi
fara ambiguitati, catmairepede posibil, laoriceclarificare
solicitata, intr-o perioada care nu trebuie sa depaseasca, de
reguld, 2 zile lucratoare de la primirea unei astfel de solicitari
din partea operatorului economic, cu conditia transmiterii
solicitarii de clarificari in timp util de catre operatorii
economist (cel putin 3 zile inainte de data limita de depunere
a ofertelor).

Autoritatea contractanta are dreptul de a publica clarificari la
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documentatiadeatribuiresi din proprieinitiativa, daca acest
fapt
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nu afecteaza participarea la procedura in cauza.

Orice astfel de clarificare trebuie publicata de catre
autoritatea contractanta pesite-ulpropriu
(https://www.comunasolont.ro).

Autoritatea contractanta aredreptulde a prelungiprin
publicarea unui anunt de tip erata pe site-ul propriu
(https://www.comunasolont.ro)., in cazul in care raspunsul la
solicitarile de clarificari modifica specificatiile tehnice
cuprinse in documentatia de atribuire.

Raspunsurile la solicitarile de clarificari: se elaboreaza de catre
AC si se publica pe site-ul propriu —(
https://www.comunasolont.ro) .

Solicitarile de clarificari privind documentatia de atribuire se
transmit de catre operatorii economici autorititii
contractante prin email la adresa
(https://www.comunasolont.ro).

Pentru comunicarile ulterioare depunerii ofertelor:

Comisia de evaluare va transmite solicitarile de clarificare in
legatura cuoferta prin fax/mail,acordandinacestsensun
termen de raspuns, de regulad de cel mult doua zile
lucratoare. Operatorii economici vor transmite raspunsurile
la clarificari prin mail/fax la numarul pus la dispozitie de
Autoritatea contractanta sau la sediul Autoritatii
contractante.

Nota:

1. Ofertantii au obligatia de a analiza cu grijd
documentatia de atribuire si de a pregdti oferta conform
tuturor instructiunilor, legislatiei in vigoare, prevederilor

contractuale si caietului de sarcini continute in aceastd
documentatie;

2. Modificarea, retragerea si valabilitatea ofertei

(1) Orice ofertant are dreptul de a-si modifica sau retrage
oferta numai inainte de data si ora limitd stabilitd de cdtre
autoritatea contractantd pentru depunerea ofertei.

(2) Ofertantul nu are dreptul de a retrage sau de a modifica
oferta dupd expirarea datei si orei limitd pentru depunerea
ofertelor, sub sanctiunea executdrii garantiei de participare,
dacd a fost cerutd, sau excluderii acestuia de la procedura
pentru atribuirea acordului cadru/contractului de achizitie
publicd.

(3) Ofertantul are obligatia de a mentine oferta valabild pe
toatd perioada de valabilitate stabilitd de cdtre autoritatea
contractantd pe calea anuntului de participare.

(4) Autoritatea contractantd are dreptul de a solicita
ofertantilor, in circumstante exceptionale, inainte de expirarea
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perioadei de valabilitate a ofertei, prelungirea  acestei
perioade.
3. Esecul de a depune oofertd caresdnu indeplineascd
cerintele minime si obligatorii de calificare va conduce la
respingerea ofertei. Ofertantii trebuie sd transmitd o ofertd
completd pentru toate activitdtile ce fac obiectul acestui contract. Nu

.....

4. Niciun cost suportat de operatorul economic pentru
pregdtirea si depunerea ofertei nu va fi rambursat. Toate
aceste costuri vor fi suportate de cdtre operatorul economic
ofertant, indiferent de rezultatul procedurii.

5. Prezumtia de legalitate si autenticitate a documentelor
prezentate: ofertantul T1si asumd rdspunderea exclusiva
pentru legalitatea si autenticitatea tuturor documentelor
prezentate in original si/sau copie in vederea participdrii la
procedurd.

6. Analizarea documentelor prezentate de ofertanti de cdtre
autoritatea contractantd nu angajeazd din partea acesteia
nicio rdspundere sau obligatie fatd de acceptarea acestora ca
fiind autentice sau legale si nu inldturd rdspunderea exclusivd
a ofertantului sub acest aspect.

7. Orice referire din cuprinsul prezentei documentatii de
atribuire (inclusiv a caietului de sarcini), prin care se indicd o
anumitd origine, sursd, productie, unprocedeuspecial,omarcd
de fabricd saude comert, un brevetde inventie si/sau o

licentd de fabricatie se va citi si interpreta ca fiind insotitd de
mentiunea “sau echivalent”.

4.5 Documente de calificare

Ofertantii nutrebuie saseregaseasca insituatiile prevazute la
art.

164, 165, 167 din Legea nr. 98/2016, si vor completa:

4.5.1 Declaratie privind neincadrarea in art. 164 din Legea
98/2016. Se completeaza Formularul nr. 3.

4.5.2 Declaratie privind neincadrarea in art. 165 din Legea
98/2016. Se completeaza Formularul nr. 4.

4.5.3 Declaratie privind neincadrarea in art. 167 din Legea
98/2016. Se completeaza Formularul nr. 5.

4.5.4 Declatie privind neincadrarea in prevederile referitoare
la conflictul de interese din Legea 98/2016. Se completeaza
Formularul nr.6

Persoanele cu functie de decizie din partea beneficiaruluiin
ceea

ce priveste organizarea, derularea si finalizarea procedurii de
atribuire, sunt:

1- ALEXANDRESCU EUSEBIU - Primar

2- ROTARU LUCIAN FLORIN- Viceprimar
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3-  MATEI LACRAMIOARA-Secretar General Comuna
4-  SILISTEANU DANIELA Consilier Superior

5- NEAGU MIHAELA- CONSILIER | PRINCIPAL

6- BUNDUCHI MIRCEA ANDREI-Consilier Superior

Consilieri Locali

7- Bilblie Laurentiu,
8- Calin Lucian,

9- Creanga lonel,
10- Dudau Costel,
11- Ferent Francisc,
12- Irimia Viorel,
13- Lacatusu Adrian,
14- Maftei Adina-Elena,
15- Nistor lulian,

16- Rotaru Mihai,
17- Savin Gheorghe
18- Tubucan Catalin

4.5.5.0peratorii economici care depun oferta trebuie sa
dovedeasca o forma de inregistrare in conditiile legii din tara
rezidenta, din care sa reiasa ca operatorul economic este legal
constituit, ca nu se afla in niciuna din situatiile de anulare a
constituirii, precum sifaptul ca are capacitatea profesionala de
a realiza activitatile ce fac obiectul contractului de achizitie
publica/sectoriala. Se va prezenta certificat constatator emis
de Oficiul National al Registrului Comertului in conformitate
cu prevederile Legii nr.26/1990 — in original, copie legalizata
sau copiesimpl3, certificata,,conformcuoriginalul” —valabil la
momentul prezentarii.

Nota:

a) Obiectul contractului trebuie sa aiba corespondent in
codul CAEN din Certificatul Constatator emisde ONRC,
tar ofertantul trebuie sa fie autorizat sa desfasoare
activitatile aferente contractului, pentru codul CAEN
5621 - Activitati de alimentatie (catering) pentru
evenimente.

b) In cazul persoanelor fizice autorizate se va prezenta
autorizatiadefunctionare saualtedocumente
echivalente din care sa rezulte competenta acestora
de a presta serviciile care fac obiectul prezentului
contract.

c) Operatorii economici nerezidenti (straini): vor
prezenta documente caredovedescoformade
inregistrare/atestare ori apartenenta din punct de
vedere profesional, din care sa rezulte abilitarea
persoanei juridice/fizice straine de a prestaserviciile
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care fac obiectul prezentului contract, in conformitate
cu tara de origine/tara in care operatorul economic
este stabilit.documentul trebuie safie tradus in limba
romana de catre un traducatorautorizat.
4.5.6 Certificate constatatoare, in original, copie legalizatii
sau copie simpla, certificata ,,conform cu originalul, privind
lipsa datoriilor restante, cu privire la plata impozitelor,
taxelor sau a contributiilor la bugetul general consolidat
(buget local, buget de stat etc.), valabile la momentul
prezentarii, atat pentru sediul social, cat si pentru punctele de
lucru.
4.5.7. Operatorii economici vor prezenta autorizatia sanitar
veterinara si pentru siguranta alimentelor pentru activitatea de
catering/restaurant cu livrare/alte activitati de alimentatie
publica cu livrare, valabila la momentul prezentarii, in copie
simpla, certificata ,,conform cu originalul”.
4.5.8. Operatorii economici vor prezenta autorizatia sanitar
veterinara pentru autovehiculele folosite in transportul
hranei, valabila, in copie, certificata ,,conform cuoriginalul”.
4.5.9. Operatorii economici vor prezenta Certificat de absolvire
a unui curs de Notiuni fundamentale de igienii, conform
Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei,
cercetarii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si
completarile ulterioare, sifisa de aptitudini specifice activitatii
desfasurate, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si
completarile ulterioare-in copie simpl3, certificata, conform
cu originalul”.
4.5.10. Operatorul economic va prezenta o lista cu persoanele
implicate in derularea contractului, din care unul sa fie
calificat bucatar sau lucrator in alimentatie. Se va atasa la
propunerea tehnicd documentul de calificare si documentul
care atesta forma de colaborare (contract de munca/
colaborare sau alte forme contractuale).

a.

Oferta tehnica

Ofertantii vor intocmi propunerea tehnica astfel incat sase
asigure posibilitatea verificarii corespondentei propunerii

tehnice cu specificatiile tehnice prevazute in cadrul - ,Caietului
de sarcini”. Propunereatehnicasevaintocmiintr-omaniera
organizata, astfel incat procesul de evaluare a ofertelor sa
permitii identificarea facila a corespondentei informatiilor
cuprinse in oferta cu specificatiile tehnice din caietul de
sarcini.

Propunerea tehnica va cuprinde cel putin:

a) Un comentariu, articol cu articol privind toate specificatiile
continute in caietul de sarcini, prin intermediul carora
ofertantul va demonstra coresponden{a propunerii tehnice cu
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prevederile caietului de sarcini, precum si o descriere a
metodologiei de abordare, a riscurilor identificate si a
masurilor de gestionare si de preluare a acestora.

b) Ofertantul va prezenta un capitol distinct care va include
detalierea factorilor de evaluare.

Declaratia pe proprie raspundere din care sa rezulte faptul cala
elaborarea ofertei, ofertantul atinut cont de obligatiile
referitoare la conditiile privind sanatatea si securitatea muncii
care sunt in vigoare in Romania, precum si ca le va respecta
pe parcursul indeplinirii contractului — Formularul nr. 10.
Informatii detaliate privind reglementarile care suntin vigoare
la nivel national si se refera la conditiile privind sanatatea si
securitatea muneii, se pot obtine de la Inspectia Muncii sau de
pe site-ul:
http://www.inspectmun.ro/Legislatie/legislatie.html

b. Oferta financiara

a) Oferta financiard va fi exprimata in lei, cu TVA inclus,
reprezentand pretul tuturor serviciilor ofertate— Formularul nr.
7, se va completa si centralizatorul de preturi — Anexa la
formularul de oferta financiara.

Oferta financiara se prezinta in scris, semnata de catre
reprezentantul legal al ofertantului sau persoanaimputernicita

de acesta sa angajeze ofertantul in procesul deatribuire.

b) Propunerea financiara va fi insotita de Draftul de contract
insusit (semnat si stampilat pe fiecare pagind) cu mentiunea
in coltul dindreaptasusalcontractului “Deacord cu
propunereade contract — semnatura autorizata si stampila.
Eventualele amendamente la clauzele contractuale se pot
formula sub forma de solicitari de clarificari, prin mail la
adresa: primaria@comunasolont.ro /fax la numarul pus la
dispozitie de Autoritatea contractantasaulasediul Autoritatii
contractante, inainte dedata limita stabilita pentru
depunerea ofertelor, pentru a putea fi aduse la cunostinta
tuturor ofertantilor interesati.

C.

Posibilitatea retragerii sau
modificarii ofertei

1.0fertantul are dreptul de a-si retrage oferta, prin
solicitare scrisa adresata Autoritatii contractante pana la
data si ora deschiderii ofertelor.
2.0fertantul poate modifica continutul ofertei, pana la data si
ora stabilita pentru depunerea ofertelor, adresand pentru
aceasta
Autoritatii contractante o cerere de retragere a ofertei in
vederea modificarii. Autoritatea contractanta nu este
raspunzatoare in legatura cu posibilitatea ofertantului de a
depune noua oferta, modificata, panaladatasioralimita,

stabilitaTn documentatia de atribuire.
3. Riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forta majora, cad in
sarcina operatorului economic.
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d. Comunicarea rezultatului
procedurii

Autoritatea contractantd va informa ofertantii participanti la

proceduradeatribuire asuprarezultatului proceduriiintermen

de maxim trei zile de la intocmirea Raportului de atribuire a

contractuluideachizitie. Informarea operatorilor economicise

va faceinscris utilizand unul din urmatoarele mijloace: e-mail,
servicii postale sub semnatura.

e. Precizari privind termenul
(termenele) pentru
procedurile de

Contestare.

Conform Legii 101/2016.

Presedinte de sedinta
Consilier local
Tubucan Catalin

Consilier Achizitii Publice

Neagu Mihaela

Contrasemneaza
Secretar General comuna Solont
Matei Lacramioara
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ROMANIA
JUBETUL BACAU
COMUNA SOLONT:
Tel/fax 0234.387701 / Email primaria@comunasolont.ro

Nr. 1830 din 18.03.2024

PROCEDURA OPERATIONALA

PRIVIND PROCEDURA PROPRIE A UAT COMUNA SOLONT PENTRU
ACHIZITII PUBLICE CE AU CA OBIECT

Servicii de catering in scoli

PREVAZUTE IN ANEXA NR. 2 LA LEGEA NR. 98/2016 PRIVIND ACHIZITIILE
PUBLICE
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Continutul propriu-zis al procedurii

1.0. Scopul

1.1.  Scopul prezentei proceduri simplificate proprii il constituie asigurarea cadrului
legal necesar pentru atribuirea contractelor de achizitii publice/acord cadru ce au ca
obiect servicii, a caror valoare estimata este mai mica decat pragurile corespunzatoare
prevazute la art. 7 alin. (1) lit. d) coroborat cu art. 68, alin.(2), lit.b) din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare.

2.0.Domeniul de aplicare
2.1.Autoritatea contractantd poate aplica prezenta procedura proprie ori de cate ori
intentioneaza sd atribuie contracte de achizitie publicd/acord cadru ce privesc achizitii
publice ce au ca obiect servicii de catering prevazute iIn Anexa nr. 2 la Legea nr. 98/2016
privind achizitiile publice, a caror valoare estimata este mai mare decat valoarea de 270.120
lei fara T.V.A. si mai mica decat valoarea de 3.636.150 lei fara TVA.

2.2.In aplicarea prezentei proceduri proprii, autoritatea contractanti va asigura cu
prioritate respectarea principiilor care stau la baza atribuirii contractelor de achizitie
publicd/acord cadru, prevazute la art. 2 din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice si
anume:

(1) nediscriminarea;

(2) tratamentul egal;

(3) recunoasterea reciproca;
(4) transparenta;

(5) proportionalitatea;

(6) asumarea raspunderii.

3.0.Documente de referinta
Reglemantari internationale:

- Regulamentul (CE) NR 213/2008 al Comisiei din 28.11.2007 de modificare a
Regulamentului (CE)NR. 2195/2002 al Parlamentului European si al Consiliului privind
Vocabularul comun privind achizitiile publice (CPV).

Legislatie primara:

- lege nr.98/2016 privind achizitiile publice cu modificarile si completarile ulterioare;

- HG nr. 395/2016 pentru aprobarea normelor de aplicare a prevederilor referitoare la
atribuirea contractelor de achizitie publica din legea 98/2016 privind atribuirea contractelor de
achizitie publica si de organizare a consursurilor de solutii, instrumentele si tehnicile specifice
care pot fi utilizate pentru atribuirea contractelor de chizitie publica, cu modificarile si
cmpletarile ulterioare.

Legislatie secundara:
- OUG nr. 57/2019 privind Codul Administrativ , cu modificarile si completarile ulterioare;
- Legea 500/2002 a finantelor publice cu modificarile si completarile ulterioare;
Legea 273/2006 privind finatele publice cu modificarile si completarile ulterioare.
- SR EN ISO 9001:2015 SISTEME DE MANAGEMENT AL CALITATIL
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4.0.Descrierea procedurii
4.1. Dispozitii generale
Prin procedura simplificata proprie se reglementeaza urmatoarele aspecte:
- Anuntul de participare procedura proprie
- Documentatie de atribuire
- Criterii de calificare si selectie;
- Criteriul de atribuire;

- perioada minima intre data transmiterii anuntului de participare simplificat propriu si data
limita de depunere a ofertelor;

- termenul limita de primire a ofertelor;
- reguli de participare la procedura proprie;
- dreptul de a solicita clarificari;
- nominalizarea comisiei de evaluare si modul de lucru al acesteia;
- deschiderea si evaluarea ofertelor;
- dosarul achizitiei publice;
- exceptil.

4.2. Documentele procedurii:
- Nota justificativa privind estimarea valorii contractului;
- Anunt de participare;
-Caiet de sarcini;
-Contract;
-Formulare.

4.3.Planificarea operatiunilor si a actiunilor activitatii:

Etapa de planificare/pregatire a procedurii: identificarea necesitatilor, elaborare
referat de necesitate, Intocmirea documentatiei de atribuire si a documentelor suport,
aprobarea documentatiei de atribuire si a documentelor suport.

Etapa de organizare a procedurii si atribuire contract/acord cadru: publicare,
deschidere oferte, evaluare, atribuire.

Etapa post atribuire contract: executarea si monitorizarea implementdrii contractului,
modificare contract (dupa caz). 33



5.0. Initierea si efectuarea achizitiei prin procedura simplificta proprie

Procedura proprie se initiaza prin publicarea pe site-ul autoritatii contractante a unui
anunt de participare. Anuntul de participare contine urmatoarele informatii:

a) denumirea, adresa, numarul de telefon si de fax, adresa de email ale autoritatii
contractante;

b) tipul de contract si daca este cazul, se precizeaza daca urmeaza sa fie incheiat un
acord cadru;

c) denumirea serviciilor ce urmeaza sa fie prestate si codul/codurile CPV;

d) valoarea estimata;

e) necesarul de servicii (cantitatea) care trebuie prestate;

f) calendarul de aplicare a procedurii, respectiv: data limita pentru solicitarea
clarificarilor, data limita de raspuns la clarificari (precum si modul de
transmitere si publicare), data si ora limita de depunere a ofertelor etc.;

g) sursa de finantare;

h) modul de elaborare si de prezentare a propunerii financiare si tehnice;

i) adresa la care se transmit ofertele;

j) limba de redactare a ofertei;

k) perioada de timp in care ofertantul isi va mentine oferta valabila;

¢ Comisia de evaluare este formatd din persoane cu atributii in realizarea
achizitiilor publice din cadrul Compartimentului Achizitii Publice si specialisti din cadrul
structurilor UAT COMUNA Solont numiti prin Dispozitie a primarului, in functie de
obiectul achizitiei;

eMembri de rezervi. In orice situatie, in componenta comisiei de evaluare pot
fi nominalizati membri de rezerva, in cazul in care persoana care urmeaza sa fie inlocuitd nu
are posibilitatea, din motive obiective, de a-si indeplini atributiile, membrul de rezerva
nominalizat urmand a-gi exercita atributiile pana la finalizarea achizitiei.

Modul de lucru al comisiei de evaluare este stabilit de comun acord Intre membrii

acesteia (individual/in sedinte comune), in functie de obiectul si complexitatea achizifiei.
Presedintele comisiei se desemneaza dintre membrii acesteia.

Atributiile si obligatiile comisiei de evaluare
Comisia de evaluare are urmatoarele atributii principale:

- deschiderea ofertelor si, dupa caz, a altor documente care insotesc oferta;

- verificarea indeplinirii criteriilor de calificare;
- verificarea conformitatii propunerilor tehnice ale ofertantilor cu prevederile din
documentele achizitiei;verificarea propunerilor financiare, inclusiv verificarea conformitatii
cu propunerile tehnice, verificarea aritmetica,
- verificarea incadrarii in fondurile alocate pentru indeplinirea contractului de achizitie
publica respectiv;

- verificarea incadrarii in fondurile care pot fi alocate precum si, daca este cazul,
verificarea incadrarii acestora in situatia privind pretul aparent neobignuit de scazut;
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- claborarea solicitarilor de clarificari si/sau completari necesare in vederea evaludrii
ofertelor;

- stabilirea ofertelor inacceptabile/neconforme/neadecvate si a motivelor care stau la baza
incadrarii acestora in fiecare dintre aceste categorii; stabilirea ofertelor admisibile conf. art.
137(4) din H.G. nr.395/2016;

- aplicarea criteriului de atribuire, astfel cum a fost prevazut in documentele achizitiei,
- stabilirea ofertei castigatoare sau, dupa caz, formularea propunerii de anulare a achizitiei;

- elaborarea proceselor verbale aferente fiecarei sedinte si a raportului procedurii de
atribuire.

Comisia de evaluare verifica ofertele depuse, achizitia finalizidndu-se prin intocmirea unei
note de atribuire a achizitiei.

Intocmirea si transmiterea raspunsurilor la intrebarile formulate de catre operatorii
economici interesati, iIn vederea clarificarii unor elemente cuprinse in documentatia de
atribuire:

(1) Orice operator economic interesat are dreptul de a solicita clarificari privind
documentatia de atribuire.

(2) Autoritatea contractantd are obligatia de a raspunde, in mod clar, complet si fara
ambiguitati, cat mai repede posibil, la orice clarificare solicitatd, intr-o perioada de
timp care nu trebuie sa depaseasca, de regula 2 zile lucritoare de la primirea unei
astfel de solicitari din partea operatorului economic, dar numai acelor solicitari
primite cu cel putin 3 zile inainte de data-limita stabilita pentru depunerea ofertelor.

(3) In cazul in care operatorul economic nu a transmis solicitarea de clarificari in timp
util, punand astfel autoritatea contractantd in imposibilitatea de respecta termenul
prevazut la alin. (2), aceasta din urma are totusi obligatia de a raspunde la solicitarea
de clarificari in masura in care perioada necesara pentru elaborarea si transmiterea
raspunsului face posibila primirea acestuia de catre operatorii economici inainte de
data-limita de depunere a ofertelor.

(4) Autoritatea contractanta are obligatia de a publica pe site-ul propriu
(https://www.comunasolont.ro), raspunsurile Insotite de intrebarile aferente fara a
dezvalui identitatea solicitantilor.

Autoritatea contractantd are dreptul de a publica clarificdri la documentatia de
atribuire si din proprie initiativa, daca acest fapt nu afecteaza participarea la procedura in
cauza.

(5) Orice astfel de clarificare trebuie publicata de catre autoritatea contractanta pe site-ul
propriu (https://www.comunasolont.ro).

(6) Autoritatea contractanta are dreptul de a prelungi prin publicarea unui anunt de tip
erata pe site-ul propriu (https://www.comunasolont.ro), in cazul in care raspunsul la
solicitarile de clarificari modifica specificatiile tehnice cuprinse in documentatia de
atribuire.

(7) Solicitarea de clarificari/raspunsul la solicitare:

() se elaboreaza in cadrul comisiei de evaluare a ofertelor,
(b) se semneaza de catre presedintele a%sesteia



(c) se comunica 1n scris operatorilor economici, prin e-mail si/sau fax.

6.0. Oferta.
6.1. Elaborarea si prezentarea ofertei:

(1) Ofertantul elaboreaza oferta in conformitate cu prevederile documentatiei de
atribuire si indica, motivat, In cuprinsul acesteia care informatii din propunerea
tehnica si/sau din propunerea financiara sunt confidentiale, clasificate sau sunt
protejate de un drept de proprietate intelectuald, in baza legislatiei aplicabile.

(2) Propunerea tehnica se elaboreaza in concordanta cu cerintele cuprinse in caietul de
sarcini 1n asa fel incat sa asigure furnizarea tuturor informatiilor necesare evaluarii
tehnice.

(3) Propunerea financiara se elaboreaza in asa fel incat sa asigure furnizarea tuturor
informatiilor necesare evaludrii financiare.

(4) Oferta are un caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe
toatd perioada de valabilitate stabilitd de catre autoritatea contractanta si trebuie sa
fie numerotata, fiecare pagina, de catre ofertant sau de catre o persoana
imputernicita legal de acesta.

(5) Prestatorul are obligatia de a depune oferta in forma stabilita in documentatia de
atribuire, la adresa si pana la data si ora limita pentru depunere, stabilite in anuntul
de participare/documentatia de atribuire a achitiei §i 151 asuma riscurile transmiterii
ofertei, inclusiv forta majora.

(6) Oferta care este depusa la o altd adresa decat cea stabilitd de catre autoritatea
contractantd pe calea documentatiei de atribuire/anuntului de participare simplificat
sau dupa expirarea datei-limita pentru depunere va fi respinsa, urmand a se returna
nedeschisa.

(7) Ofertantul are dreptul de a depune o singura oferta, cu obligatia ca aceasta sa nu se
abata de la cerintele prevazute in documentatia de atribuire.

(8) Autoritatea contractanta are obligatia de a pastra confidentialitatea asupra
continutului ofertei, precum si asupra oricarei informatii suplimentare solicitate
ofertantului si a carei dezvaluire ar putea sa aduca atingere dreptului ofertantului de
a-s1 proteja proprietatea intelectuald sau secretele comerciale.

6.2.Depunerea ofertelor
(1) Autoritatea contractanta are obligatia de a stabili si de a include in anuntul de

participare/documentatia de atribuire a achizitiei, data si ora limita pentru
depunerea/transmiterea ofertelor.

(2) Autoritatea contractantd are obligatia de a stabili perioada de depunere/transmitere
a ofertelor 1n functie de complexitatea contractului de achizitie publica/acord
cadru si de cerintele specifice, astfel incat operatorii economici interesati sa
beneficieze de un interval de timp adecvat si suficient pentru elaborarea ofertelor
si pentru pregdtirea documentelor de calificare, daca acestea sunt solicitate prin
documentatia deatribuire.

(3) Perioada minima intre data transmiterii anuntului de participare si data limita de
depunere/transmitere este de 7 zile. 36



(4) Ofertele pot fi transmise prin posta, curierat sau depuse personal de catre
potentialii ofertanti, la sediul UAT Comuna Solont,strada Inv. losub ION, nr. 3,
comuna Solont, judetul Bacau.

(5) Oferta care este depusa/transmisa la o altd adresa decat cea stabilitd de catre
autoritatea contractantd in cuprinsul documentatiei de atribuire/anuntului de participare sau
dupa expirarea datei-limita pentru depunere/transmitere, va fi respinsd, urmand a se returna
nedeschisa.

(6) Autoritatea contractanta are dreptul de a prelungi prin publicarea unui anunt de tip
eratd pe site-ul propriu (https://www.comunasolont.ro), perioada stabilitd la punctul 3, in
cazul in care raspunsul la solicitarile de clarificari modifica specificatiile tehnice cuprinse in
documentatia de atribuire.

6.3. Modificarea, retragerea si valabilitatea ofertei
(1) Orice ofertant are dreptul de a-si modifica sau retrage oferta numai inainte de data si

ora limita stabilitd de catre autoritatea contractanta pentru depunerea ofertei.

(2) Ofertantul nu are dreptul de a retrage sau de a modifica oferta dupa expirarea datei si
orei limitd pentru depunerea ofertelor, sub sanctiunea executarii garantiei de
participare, daca a fost cerutd, sau excluderii acestuia de la procedura pentru atribuirea
acordului cadru/contractului de achizitie publica.

(3) Ofertantul are obligatia de a mentine oferta valabila pe toata perioada de valabilitate
stabilita de catre autoritatea contractanta pe calea anunfului de participare.

(4) Autoritatea contractanta are dreptul de a solicita ofertantilor, in circumstante
exceptionale, inainte de expirarea perioadei de valabilitate a ofertei, prelungirea
acestei perioade.

6.4. Evitarea conflictului de interese
Pe parcursul aplicarii procedurii de atribuire, autoritatea contractanta are obligatia de a

lua toate masurile necesare pentru a preveni, identifica si remedia situatiile de conflict de
interese, In scopul evitarii denaturarii concurentei si al asigurarii tratamentului egal pentru toti
operatorii economici.

Prevederile art. 59-62 din Legea 98/2016 se aplicd in mod corespunzator.

6.5. Criteriul de atribuire al acordului cadru/ contractului de achizitie publica

(1)  Autoritatea contractantd are obligatia de a preciza in anuntul de participare si in
documentatia de atribuire criteriul de atribuire al acordului cadru/contractului de achizitie
publica, care odata stabilit, nu poate fi schimbat pe toata perioada de aplicare a procedurii de
atribuire.

Criteriile de atribuire utilizate pentru atribuirea contractelor de achizitie
publicd/acordurilor-cadru avand ca obiect servicii sociale si alte servicii specifice, prevazute
in anexa nr. 2, sunt cel mai bun raport calitate-pret sau cel mai bun raport calitate-cost,
prevazute la art. 187 alin. (3) lit. a) si b), tindndu-se seama de criteriile de calitate si de
sustenabilitate ale serviciilor sociale. (la 10-09-2022 Alineatul (6) din Articolul 111 ,
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Paragraful 9 , Sectiunea 1, Capitolul III a fost modificat de Punctul 9, Articolul I din LEGEA
nr. 208 din 11 iulie 2022, publicatd in MONITORUL OFICIAL nr. 697 din 12 iulie 2022)

Criteriul de atribuire cel mai bun raport calitate-pret include de reguld un element
de pret sau de cost; in situatia in care autoritatea contractanta inifiaza o procedura de atribuire
cu buget fix, in care elementul de pret sau de cost este un pret sau cost fix, factorii de evaluare
se referd numai la aspecte calitative ale produselor, serviciilor sau lucrarilor care fac obiectul
achizitiei.

Clasamentul ofertelor se stabileste prin ordonarea crescatoare a punctajelor
obtinute de fiecare ofertant, oferta castigatoare fiind cea de pe primul loc.

In cazul in care doud sau mai multe oferte sunt situate pe primul loc, autoritatea
contractantd va solicita ofertantilor o noua propunere financiara, iar acordul cadru/contractul va
fi atribuit ofertantului a carui noud propunere financiara are pretul cel mai scazut.

Pretul ofertei
Punctaj maxim- 45 puncte
Algoritm calcul:punctajul se acorda astfel:
e) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat

f) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional , astfel:P(n)=(pret
minim ofertat /pret n) xpunctaj maxim alocat.

9. Numairul de variante orientative de suport alimentar tip sandvici
Punctaj maxim-20 puncte

Numirul de variante orientative de sandvici minim Punctat este de 5 si maxim 20. Se vor
puncta variantele orientative de sandvici care respecta prevederile caietului de sarcini.

Algoritm de calcul :Sub 5 variante prezentate, oferta va fi declarata inadmisibila din punct
de vedere tehnic. Pentru 5 variante se aloca 5 puncte. Pentru fiecare varianta prezentata in plus
fata de cele 5 se va acorda un punct pana la numarul maxim de 20 de puncte. Pentru un numar
de variante orientative de sandvici mai mare de 20 n, oferta nu va fi punctata suplimentar.

10. Timp de acoperiere a punctelor de livrare
Punctaj maxim: 20 puncte

Se acceptd un timp de acoperire a punctelor de livrare de maxim 60 minute (oferta cre prezinta
un timp de livrare de preste 60 minute , va fi respinsd), un timp ofertat sub 30 minute nu va fi
punctat suplimentar.

Algoritm de calcul: timpul de acoperire a punctelor de livrare se va exprima in
minute.punctajul se acorda astfel:

e) pentru timpul minim ofertat (care nu se puncteaza suplimentar daca este mai mic de 30
minute), se va acorda punctajul maxim alocat ;

f) pentru celelalte termene ofertate, punctajul T(n) se calculeaza proportional , astfel:

T(n)= (timpul minim ofertat /timpul n)x punctaj maxim alocat.



11. Capacitatea de 1inlocuire a produselor livrate si receptionate ca fiind
necorespunzatoare

Punctaj maxim -15 puncte

Se accepta un termen de inlocuire a produselor receptionate ca necorespunzatoare de
maxim 120 de minute (oferta care prezinta un timp de inlocuire de peste 120 minute , va fi
respinsa), un timp ofertat sub 60 minute nu va fi punctat suplimentar.

Algoritm de calcul :4. Capacitatea de nlocuire a produselor livrate ;I receptionate ca fiind
necorespunzatoare se va exprima in minute. Punctajul se acorda astfel:

¢) Pentru timpul minim ofertt (care nu se puncteaza suplimentar daca este mai mic de 60
minute), se va acorda punctajul maxim alocat

d) Pentru celelalte termene ofertate, punctajul T(n) se calculeaza proportional astfel
T(n)= (timpul minim ofertat/ timp n) X punctaj maxim alocat.
Nota:

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a
asigura un aport nutritional adecvat, ofertantii trebuie sa introduca o defalcare costurilor,
per portie, pe urmatoarele categorii:

d) Materie prima
e) Prepararea hranei
f) Distributie

In cadrul procesului de selectie vor fi preparate si considerate ca indeplinesc
criteriul privind cel mai bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din
suma disponibila per beneficiar pentru achizitia materiei prime.

Ofertantul castigiator va fi cel care obtine punctajul cel mai mare. Ofertantul va
prezenta in propunerea tehnica un capitol distinct in care va include detalierea
urmatorilor factori de evaluare:

-  Numairul de variante orientative de pachet: ofertantul va prezenta detaliat variantele
orientative de suport alimentar propus;

- Timp de acoperire a punctelor de livrare: ofertantul va prezenta un grafic de livrare,
timpul fiind exprimat Tn minute si mijloace de transport avizate sanitar-veterinar de care
dispune;

Capacitatea de 1inlocuire a produselor livrate si receptionate ca fiind
necorespunziatoare :ofertantul va prezenta detaliat termenul (exprimat in minute) si
modalitatea de inlocuire a produselor neconforme.

Achizitorul fsi rezerva dreptul de a verifica, prin solicitatrea de clarificari/explicatii
si documente justificative suplimentare, corectitudinea informatiilor prezentate.

6.6. Deschiderea ofertelor
(1) Autoritatea contractanta are obligatia de a deschide ofertele si dupa caz alte

documente prezentate de participanti, la data, ora si locul indicate in anuntul de
participare simplificat/fisa de date a achizitiei.
(2) Orice ofertant are dreptul de a participa la deschiderea ofertelor.
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(3) In cadrul sedintei de deschidere a ofertelor nu este permisa respingerea vreunei
oferte, cu exceptia celor pentru care nu a fost prezentatd dovada constituirii garantiei de
participare, dacd a fost solicitata.

(4) Oferta depusa dupa data si ora limitd de depunere a ofertelor sau la o altd adresa
decat cea precizatd in anuntul de participare, se returneaza fara a fi deschisd operatorului
economic care a depus-o.

(5) Sedinta de deschidere se finalizeaza printr-un proces verbal semnat de membrii
comisiei de evaluare si de cétre reprezentantii operatorilor economici prezenti la sedinta, in
care se consemneazd modul de desfasurare a sedintei respective, aspectele formale constatate
la deschiderea ofertelor, elementele principale ale fiecarei oferte, consemnandu-se totodata
lista documentelor depuse de fiecare operator economic in parte. Autoritatea contractanta are
obligatia de a transmite un exemplar al procesului-verbal tuturor operatorilor economici
participanti la procedura de atribuire, in cel mult o zi lucratoare de la deschiderea ofertelor,
indiferent daca acestia au fost sau nu prezenti la sedinta respectiva; totodata procesul-verbal
de deschidere a ofertelor se va publica si pe site-ul UAT COMUNA SOLONT
(https://www.comunasolont.ro) in aceeasi perioada de timp.

(6) Orice decizie cu privire la calificarea ofertantilor sau dupa caz, cu privire la
evaluarea ofertelor se adopta de catre comisia de evaluare in cadrul unor sedinte
ulterioare sedintei de deschidere a ofertelor.

6.7 . oferte inacceptabile/ neconforme/neadecvate

Comisia de evaluare are obligatia de a respinge ofertele inacceptabile si neconforme.

6.7.1 Oferta este inacceptabila atunci cand:

a) A fost depusa de un ofertant care nu indeplineste unul sau mai multe dintre
criteriile de calificare stabilite in documentatia de atribuire sau nu a completat
DUAE in conformitate cu cerintele stabilite de autoritatea contractanta.

b) Constituie o alternativa la prevederile caietului de sarcini alternativa care nu poate
fi luata in considerare deoarece in anuntul de participare nu este precizata in mod
explicit posibilitatea depunerii unor oferte alternative.

¢) Nu asigura respectarea reglementdrilor obligatorii referitoare la conditiile
specifice de munca si protectie a muncii, atunci cand aceastd cerintd este
formulata in conditiile art. 51 alin 2 din Legea nr. 98/2016.

d) Pretul farda TVA inclus in propunerea financiard depdseste valoarea estimata
comunicata prin anuntul de participare si nu exista posibilitatea disponibilizarii de
fonduri suplimentare pentru indeplinirea contractului.

e) Ofertantul refuza sa prelungeascd perioada de valabilitate a ofertei si garantiei de
participare.

6.7.2. Oferta este neconforma atunci cand:
(a) nu satisface in mod corespunzator cerintele caietului de sarcini;

(b) contine propuneri de modificare a clauzelor contractuale, dezavantajoase pentru
AC, iar ofertantul nu accepta renuntarea l4@cestea;



(c) contine 1n cadrul propunerii financiare preturi care nu sunt rezultatul liberei
concurente si care nu pot fi justificate;

(d) propunerea financiara nu este corelatd cu elementele propunerii tehnice, ceea ce
ar putea conduce la executarea defectuoasa a contractului sau constituie o abatere
de la legislatia incindenta, alta decat cea in domeniul achizitiilor publice;

(e) oferta este depusa cu nerespectarea prevederilor art. 60 alin(1) lit. d) si e) din
Lege, raportat la data limita stabilitd pentru depunerea ofertelor si /sau oricand pe
parcursul evaluarii acestora;

f) in urma verificarilor prevazute la art. 210 din Lege se constatd ca oferta are un
pret neobisnuit de scazut in raport cu serviciile, astfel incat sd nu se poata asigura
indeplinirea contractului la parametrii cantitativi si calitativi solicitati prin caietul
de sarcini.

Prevederile art.137 din HG. nr.395/2016 se aplica in mod corespunzator.

6.7.3. Prin exceptie, de la dispozitiile art.6.12, oferta va fi consideratd admisibila in
masura 1n care modificarile operate de ofertant in legatura cu propunerea tehnica sunt:

(a)incadrate in categoria viciilor de forma (erori sau omisiuni din cadrul unui
document, a caror corectare/completare este sustinutd in mod neechivoc de sensul
si/continutul altor informatii existente initial, in alte documente prezentate de
ofertant a caror corectare/completare are rol de clarificare/de confirmare, fara a fi
susceptibile de a produce un avantaj incorect fata de ceilalti ofertanti);

(b) Reprezinta corectari ale unor abateri tehnice minore (abateri/omisiuni n
propunerea tehnica), iar o eventuala modificare a pretului total al ofertei inclusa
in aceste corectari, nu ar fi condus la modificarea clasamentului ofertantilor la
procedura de atribuire.

(c) In misura in care modificirile operate de ofertant, la solicitarea comisiei de
evaluare,in legatura cu propunerea sa financiara, reprezinta erori aritmetice,
respectiv aspecte care pot fi clarificate cu respectarea principiilor prevazute la
art. 2 alin (2) din Lege, elementele propunerii financiare urmand a fi corectate,
implicit alaturi de pretul total al ofertei, prin refacerea calculelor aferente;

6.7.4. Oferta este considerata neadecvata atunci cand:

a) Este lipsita de relevanta fata de obiectul contractului, neputdnd in mod evident satisface,
fara modificari substantiale, necesitdtile si cerintele autoritatii contractante indicate in
documentele achizitiei.

6.8. Oferte admisibile

(1) Ofertele care nu au fost respinse de comisia de evaluare in urma verificarii si
evaludrii reprezinta oferte admisiblie.

(2) Comisia de evaluare are obligatia de a stabili oferta castigatoare dintre
ofertele admisibile.

(3) Clasamentul ofertelor se stabileste prin ordonarea crescétoare a preturilor
respective, oferta castigatoare fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu pretul cel
maiscazut.
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(4) In cazul in care doua sau mai multe oferte sunt situate pe primul loc, autoritatea
contractanta solicita ofertantilor o noua propunere financiara, iar contractul va fi atribuit
ofertantului a carui noua propunere financiara are pretul cel maiscéazut.

(5) In cazul in care la prezenta procedura proprie se prezinti un singur ofertant, oferta
acestuia poate fi acceptata daca este admisibila.

6.9. Raportul procedurii de atribuire
(1) Autoritatea contractanta are obligatia de a intocmi raportul procedurii de atribuire pentru

fiecare contract de achizitie publica atribuit sau acord cadru incheiat ce au ca obiect
servicii de organizare de targuri si expozitii/servicii pentru evenimente/servicii hoteliere,
prevazute in Anexa nr. 2 la Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice.

(2) Raportul procedurii de atribuire prevazut la alin. (1) trebuie sd cuprinda cel putin
urmatoarele documente/informatii:

a) denumirea si adresa autoritatii contractante, obiectul si valoarea contractului
de achizitie publicd/acordului cadru;

b) motivele respingerii unei oferte care are un pret neobisnuit de scazut;

¢) denumirea ofertantului declarat castigator si motivele pentru care oferta
acestuia a fost desemnata castigatoare;

d) partea/partile din contractul de achizitie publicd/acordul cadru pe care
ofertantul declarat castigator intentioneaza sa o/le subcontracteze unor terti si
denumirea subcontractantilor;

e) justificarea motivelor privind alegerea procedurii de atribuire;

f) justificarea motivelor pentru care autoritatea contractantd a decis anularea
procedurii de atribuire;

g) atunci cand este cazul, motivele pentru care au fost folosite alte mijloace de
comunicare decat cele electronice pentru depunerea ofertelor;

h) atunci cand este cazul, conflictele de interese identificate si masurile luate in
acest sens.

(3) Raportul procedurii de achizitie se consemneaza in scris, in cadrul comisiei de
evaluare, este semnat de membrii acesteia si este supus spre aprobare
Ordonatorului de credite . In cazul in care nu aproba rezultatul achizitiei, prin
decizie motivata:

(4) a) poate returna, o singura data, documentele achizitiei, comisiei de evaluare spre
corectare sau reevaluare partiala,

b)solicitd o reevaluare completa, caz in care o noud comisie de evaluare va fi
numita.

Dupa aprobarea Raportului procedurii de catre Primar, autoritatea contractantd are
obigatia de a transmite ofertantilor, o comunicare privind rezultatul procedurii, respectiv
atribuirea/incheierea contractului de achizitie publica/acordului cadru, inclusiv cu privire la
motivele care stau la baza oricarei decizii de a nu atribui un contract, de a nu incheia un acord
cadru, ori de a relua procedura de atribuire, cat mai curand posibil, in termen de 3 zile lucratoare
de la emiterea deciziilor respective.

Ofertantii vor fi informati prin e-mail/fax privind desemnarea castigatorului. Finalizarea
procedurii se realizeaza prin semnarea unui contract de achizitie.
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7.

Dispozitii finale
Procedura va fi revizuitd ori de cate ori se considera necesar. Procedura se aplica cu data
aprobarii.
Consilier Achizitii Publice,
Neagu MIHAELA
Presedinte de sedinta Contrasemneaza
Consilier local Secretar General comuna Solont

Tubucan Catalin Matei Lacramioara
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