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CAIET DE SARCINI

Prestari servicii de catering in vederea acordirii unui suport alimenta{- tip

Calda, inclusiv fruct - pentru prescolarii si elevii din cadrul SCOLII GIMNAZIAL
SOLONT, JUDETUL BACAU, in cadrulProgramului ,,Masi Sinitoasi”

I. Preambul

La intocmirea ofertei tehnice elaborate in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii
economici vor trebui sd tind cont de prevederile:

v' Hotérarea nr. 23/2025 privind instituirea Programului national "Mas3 sinitoasa”

Avand 1n vedere faptul cd Scoala Gimnaziala Solont, judetul Baciu , din comuna Solont,
judetul Bacdu nu dispune in prezent de cantina pentru prepararea in regim propriu la nici unul din
Corpurile in care isi desfdsoard activitatea, s-a optat ca suportul alimentar si fie o0 Masi Caldi in
regim catering conform art.2, alin.1, din Hotdrdrea 23 din 28.01.2025.

IL. Obiectul achizitiei

Obiectul achizitiei il constituie pregatirea, prepararea si livrarea zilnicd a suportului alimentar
tip Masa calda pentru prescolarii gi elevii din cadrul SCOLII GIMNAZIALE SOLONT,
JUDETUL BACAU, in locurile de desfisurare a cursurilor din satul Solont si satul Cucuieti .

III.  Durata contractului de achizitie

4 Contractul de achizitie se va derula in anul 2025, in perioada desfasuririi activititii
didactice, operatorul economic avand obligatia de a asigura zilnic pregitirea, prepararea si



livrarea zilnicd a suportului alimentar tip Masd calda pentru prescolarii si elevii care

frecvgnteazé cursurile (fizic sau online) SCOLII GIMNAZIALE SOLONT, JUDETUL
BACAU 1n cantitatile si continutul caloric stabilit prin ANEXA NR. 2 la Hotdrdrea 23 din
28.01.2025 privind instituirea Programului National ,, Masd sdnditoasd”

IV.  Cantititi necesare

Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ si valoric, aferente

contractului de prestéri servicii de catering in vederea furnizirii unui pachet alimentar precum si
valorile asociate acestuia s-a tinut cont de :

v" Numirul maxim de copii beneficiari ai unitatii de invatdmant este repartizat astfel:
e Anul 2025 = 263 beneficiari

v Numarul de zile de scoald repartizate in cadrul contractului sunt metionate mai jos:

Nr. Luna Numar zile
crt scolarizare
1. Martie 21

2 Aprilie 16

3. Mai 21

4, Iunie 14

- 8 Septembrie 17

6. Octombrie 18

Ja Noiembrie 20

8. Decembrie 14

Total 141

v Locatii:conform situatiei cu elevii ce urmeazi si beneficieze de program, anexa la caietul
de sarcini.

Scoald Gimnaziala Solont (Personalitate Juridica)= 201 elevi
Scoald Gimnaziala Cucuieti (structura) = 62 elevi
Total 263 elevi

Valoarea maxima/ beneficiar este de 15 lei inclusiv T.V.A./suport alimentar si fruct /zi.
Ofertantii vor introduce o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:

a) materie prima/produse alimentare;

b) prepararea hranei;

¢) transport.



Valoarea este valabild pani la pragul maxim de 576.000,00 lei.inclusiv T.V.A. , calculati atfel:

-141 zile de cursuri x 15 lei, inclusiv T.V.A./masa x 263 elevi = 556.245,000 lei , inclusiv
T.V.A.

Valoarea este aferentd anului 2025. Achizitorul nu este obligat sd cheltuiasca intreaga
valoare.Decontarea si plata se va face in functie de serviciile prestate in baza comenzilor ferme
primite de la achizitor. Plata se face lunar, in termen de 30 de zile de la receptia cantitativi si

calitativa a serviciilor prin confirmarea zilnici a avizelor de insotire de citre persoana desemnati
de directorul unitatii de invatimant.

V. Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar previzut il au prescolarii/elevii prezenti fizic

sau online la activitdtile didactice. Suportul alimentar nu se acordi in perioada vacantelor sau a
a altor zile declarate prin lege ca zile nelucritoare.

Scoala, prin reprezentantii sdi, va comunica zilnic prestatorului numarul de suport
alimentar necesar, iar acesta din urma va preda scolii numirul de suport alimentar corespunzator
numarului de prescolari/elevi prezenti la cursuri.

Unitdtile de invafamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditilor de primire,
receptie si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile 1n
acest sens, precum s1 de confirmare a documentelor ce stau la baza plitii produselor alimentare.

Plata produselor si serviciilor contractate se efectueaza lunar, in 30 de zile de la emiterea
documentului fiscal, la solicitarea prestatorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa sa
cantitativa, intocmite si aprobate de unittile -pilot.

Inspectoratul scolar desemneaza un inspector responsabil cu monitorizarea desfasurarii
programului-pilot in unitatea/unititile de invatimant din judet/municipiu, de reguli inspectorul
teritorial. Consiliul de administratie al unititii de invatimant desemneazi un coordonator local
de program care poate fi din categoria personal didactic, didactic auxiliar sau nedidactic, cu
exceptia personalului de Ingrijre si de Intretinere. In unitatile de invatamant care functioneazi cu
structurt  scolare arondate se desemneaza cite un responsabil la nivelul fiecirei structuri.

Distribuirea suportului alimentar se face de ctre persoane care detin certificate de absolvire
a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului Sanatatii si al
Ministrului Educatiei , cercetarii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
Insusirea notiunilor fundamentasle de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare , si fisd
de aptitudini specifice activititii desfpdsurate , conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sanitatii lucratorilor, cu modificirile si completarile ulterioare.



Coordonarea programului la nivel de unitate de invatimant consti in diverse tipuri de
actvitafi, ca de ex. receptie de produse alimentare, efectuati cu respectarea legislatiei in vigoare,
servicil, evidenta zilnicd a livrarii mesei calde /pachetului alimentar, completarea formularelor
de raportare periodica.La nivelul unititii de Invitimant se elabreazi u raport lunar cu privire la
derularea programului, dupd modelul prevazut in anexa 4 din Normelor Metodologice de
Aplicare a prevederilor OUG 105/2022.La nivelul judetului Baciu , coordonarea programului-
pilot este asigurata de citre inspectorul scolar, care elaboreazi s1 transmite rapoarte semestriale,

respectiv raportul final privind implementarea programului-pilot, citre Ministerul Educatiei
Nationale.

La nivel national, coordonarea programului-pilot este asigurati de citre Ministerul
Educatiei Nationale prin directia desemnati in acest sens.

\% ¢ Cerinte privind provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea transportul produselor
si autorizarii obligatorii

Suportul alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii 123/ 2008 pentru o alimentatie sanatoasa
in unitafile de invatamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr 1.563/2008

pentru aprobarea listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau
la baza unei alimentatii sdnatoase.pentru copii si adolescenti.

Suportul alimentar trebuie sd provind din unititi inregistrate /autorizate sanitar-veterinar s1 pentru
siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub forma ambalati, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare la conditiile igienico- sanitare si la etichetare, conform prevederilor

pct.8 din anexa 2, fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate /inregistrate sanitar-
veterinar $1 pentru siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrand sinitoasd, produsele alimentare vor fi livrate zilnic din
unitati inregistrate /autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, vor fi pastrate pani la
servire in unitdtile de invatdmant preuniversitar, in conditii igienico- sanitare si de siguranta
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Pentru asigurarea conditiilor igienico- sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar
trebuie insotite de ustensile sigilate necesare consumului, dupd caz, pentru unititile de invitimant
care nu au cantind, care permit consumul in conditii optime de igiena.

VII. Specificatii tehnice

1. Caracteristici generale

Produsele alimentare vor fi livrate cédtre Scoala Gimnaziala SOLONT (sat Solont si sat
Cucuieti), Judetul Bacau zilnic din unitati autorizate/ inregistrate / sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor si vor fi pastrate pand la servire in unitatea de Invatadmant, in conditii igienico-
sanitare §1 de siguranta alimentelor, In conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

In situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pdstrate, pand la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de



manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care si poata 11 monitorizate si controlate:

NORMELE MINIME OBLIGATORII
care trebuie respectate in pregétirea mesei pentru prescolari si elevi

1. Nu se adaugad aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust
in cazul mancérurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitdfilor de invatdmant
sau la nivelul unitétilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimala din care se prepard aceste mancaruri
trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente.

2. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gitire nu se prijeste, ci se indbusa cu apa.

3. Sarea 1odatd utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
addugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupi la felurile de mancare servite: de exemplu,
la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu galusti si friptura cu garnitura din paste fiinoase, ci din legume.

S. Nu se vor permite mancdrurile precum tocaturi prajite. Ouile se recomandai a fi servite ca
omletd la cuptor.

6. Se recomandad imbogdtirea ratiei in vitamine si siruri minerale prin folosire de salate din
cruditati s1 adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
s1 a oudlor fierte, nesectionate dupi fierbere.

8. Mancarea livratd trebuie gétitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii

sanitar - veterinare i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico - sanitare si la
temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitétile de invatdmant in care se desfagoara programul au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de S#nitate Publici:

. clorbd de legume;

. supd de pui cu legume;

. clorba de vacuta cu legume;

. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

. mancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;
. pilaf cu legume si ficatei de pui;

. plure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

. plure de cartofi, salatd cu piept de curcan;

. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

11. orez cu legume s1 pui/carne slaba de porc/vita la tava,
12. sufleu de broccoli cu branza;
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13. cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gratar;

14. tocand de legume cu orez brun:

13. piure de cartofi cu sfecli si chiftelute de legume la cuptor;

16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceap3 verde s1 branza telemea;

17. sutleu de conopida, broccoli si branzi la cuptor:;
18. dovlecel umplut cu branzi la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiil cu varsta mai mare de 7 ani:
20. macaroane cu branzi;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branz: S1 ou;
22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, suncd, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;

24. sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpa de pui dezosatd la gratar cu legume crude -
gogosar, varza, morcov.
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Suportul alimentar prevazut la art. 3 alin. (1) lit. b) si ¢) este produs In unititi inregistrate/autorizate
sanitar - veterinar si pentru siguranta alimentelor, se distribuie sub formsi ambalatd, in conformitate
cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conform
prevederilor pet. 8 din anexa nr. 3, fiind transportat numai cu mijloace de transport
autorizate/Inregistrate sanitar - veterinar si pentru siguranta alimentelor.

In fiecare saptamana se vor prezenta 5 variante de suport alimentar pentru urmatoarea
saptamina de livrare, variante ce trebuie si fie aprobate de ciitre unitatea de invatamant.
Variantele de meniu vor fi intocmite astfel incit, pe parcursul unei saptamani, sa nu se furnizeze
acelasi tip de suport alimentar.

La suportul alimentar, se adauga un fruct (portocali, pari, mir sau echivalent).

Suportul alimentar trebuie insotit de ustensile sigilate necesare consumului in conditii optime
de igiena. Fructele sa fie sandtoase, fard urme de atacuri provocate de boli si/ daunatori.

La cererea motivata a elevului major/périntelui/ reprezentantului legal/ocrotitorului legal, formulata
In scris i insofitd, dupd caz, de un document - justificativ, inregistrati la secretariatul unitatii de
Invatamant, prescolarii si elevii care, din considerente de naturi medicali sau religioasa, au restrictii
alimentare beneficiazd de masa sindtoasi adecvati situatiei acestora, in limita valorii zilnice
prevazute la art. 2 alin. (1).

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Unitatea de invataméant va tine evidenta cantititii de produse consumate, mentionand
categoriile de beneficiari , tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii si numirul de zile de
scoald, precum si evidenta numarului de copii.

Operatorul economic autorizat /inregistrat, unititile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar S
pentru siguranta alimentelor, de pe teritoriul Roméniei, vor pistra si vor prezenta organismelor de
control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in
unitatile scolare, precum si documentele care s ateste calitatea si siguranta acestora Unitédtile de
Invatdmant au obligatia de pistra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.





















