ROMANIA
JUDETUL BACAU
COMUNA SOLONT

COMP. ACHIZITII PUBLICE

Tel/fax 0234.387701 / Email: primaria@comunasolont.ro

Nr.5641/22.07.2026 APROB,
Primar,
Alexandresc sebiu
CAIET DE SARCINI

in vederea atribuirii contractului:

!
Servicii de masa sanatoasa la nivelul unitatilor de invatamant din Comuna Solont
prin Programul National ,,Masi Sinitoasa” , pentru anul 2026

Cod CPV:55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

I. Preambul

Prezentul caiet de sarcini este intocmit in conformitate cu HG nr. 382/2026 privind
repartizarea pe unitati/subdiviziuni administrativ- teritoriale si pe unitdti de inva@gmant a sumei
previzute in Legea Bugetului de stat pe anul 2026 nr. 43/2026 pentru finantarea Programului
National « Masa Sanitoasa ». Documentul face parte integrantd din documentatia de atribuire si
constituie ansamblul cerintelor pe baza cérora ofertantul isi va pregati ofertele pentru furnizarea
pachetelor alimentare destinate prescolarilor si elebilor din unitdtile de invatamant din comuna
Solont, jud. Bacau.

Organizarea si desfisurarea procedurii de achizitie publicad se efectueazd conform
prevederilor cuprinse in Legea 98/2016 privind Achizitiile Publice si HG 395/2016 aprobarea
Normelor metodologice de aplicare a prevederilor in vederea atribuirii contractului de achizitie
publicd/acordului — cadru.

Procedura aplicata: procedurd operationala proprie privind achizitia de produse sau servicii
in anexa 2 la Legea 98/2016 privind achizitiile publice.

Avand in vedere faptul ca Scoala Gimnaziala Solont, judetul Baciu . din comuna Solont,
judetul Bacdu nu dispune in prezent de cantina pentru prepararea in regim propriu la nici unul din
Corpurile in care isi desfasoard activitatea, s-a optat ca suportul alimentar s fie o Masa Calda in
regim catering conform art.2, alin.1. din Hotdardrea 1171 din 30.12.2025.



II.

Obiectul achizitiei
Obiectul achizitiei il constituie pregdtirea, prepararea si livrarea zilnicd a suportului

alimentar tip Masd caldd pentru prescolarii si elevii din cadrul SCOLII GIMNAZIALE
SOLONT, JUDETUL BACAU, in locurile de desfasurare a cursurilor din satul Solont si satul
Cucuieti .

Cod CPV:55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Numarul de portii nu este maximal, decontarea se va face pe baza comenzilor efectiv

lansate zilnic/siptimanal. Cantitatea de maxim 18.216 portii nu este consideratd o comanda
ferma, ci are rol ca si cantitate cadru orientativd (modificare prin act aditional).

III.  Durata contractului de achizitie

v

Contractul de achizitie se va derula in anul 2026, in perioada desfasurdrii activitatii
didactice (septembrie 2026-decembrie 2026) operatorul economic avand obligatia de a
asigura zilnic pregitirea, prepararea si livrarea zilnica a suportului alimentar tip Masa calda
pentru prescolarii si elevii care frecventeazd cursurile (fizic sau online) SCOLH
GIMNAZIALE SOLONT, JUDETUL BACAU in cantitétile si continutul caloric stabilit
prin ANEXA NR. 2 la Hotdrdrea 1171 din 30.12.2025 privind instituirea Programului
National ,,Masd sandtoasa’” pentru anul 2026.

1V.  Cantititi necesare

Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ si valoric, aferente

contractului de prestari servicii de catering in vederea furnizarii unui pachet alimentar precum si
valorile asociate acestuia s-a tinut cont de :

v

v Numirul maxim de copii beneficiari ai unitatii de invatamant este repartizat astfel:

Anul 2026 = 264 beneficiari
v Numirul de zile de scoald repartizate in cadrul contractului sunt metionate mai jos:

Nr. Luna Numir zile
crt scolarizare

1. Septembrie 18

2. Octombrie 16

3. Noiembrie 20

4. Decembrie 15

Total | 69

Locatii:conform situatiei cu elevii ce urmeaza sa beneficieze de program, anexa la caietul
de sarcini.
Scoala Gimnaziala Solont (Personalitate Juridica)= 208 elevi

Scoald Gimnaziala Cucuieti (structura) = 56 elevi
Total 264 elevi

Valoarea maxima/ beneficiar este de 16,50 lei inclusiv T.V.A./suport alimentar si fruct /zi.

Ofertantii vor introduce o defalcare a costurilor, per portie, pe urmétoarele categorii:



a) materie primé/produse alimentare;

b) prepararea hranei;

¢) transport.

Valoarea este valabila pana la pragul maxim de 300.564,00 lei inclusiv T.V.A. , calculatd atfel:

-69 zile de cursuri x 16,50 lei, inclusiv T.V.A./masa x 264 elevi = 300.564,000 lei (valoarea
maxima conform perioadei ramase :din septembrie 2026 pana in decembrie 2026) , inclusiv T.V.A.

Valoarea este aferentd anului 2026. Achizitorul nu este obligat si cheltuiasca intreaga
valoare.Decontarea si plata se va face in functie de serviciile prestate in baza comenzilor ferme
primite de la achizitor. Plata se face lunar, in termen de 30 de zile de la receptia cantitativd si
calitativa a serviciilor prin confirmarea zilnica a avizelor de insotire de cétre persoana desemnata
de directorul unitatii de invatamant.

V.Garantia de buni executie

Operatorul economic va constitui garantia de buna executie in cuantum de 2.5% din
valoarea contractului, in termen de 5 zile lucritoare, de la data semndrii contractului. prin
virament bancar sau printr-un instrument de garantare emis de o institutie de credit din Romania
sau din alt stat sau de o societate de asigurdri, in conditiile legii ii devine anexd la contract.
conform prevederilor art. 39 din H. G. nr. 395/2016 sau prin retineri succesive din sumele
datorate pentru facturile partiale.

Autoritatea contractanta are dreptul de a emite pretentii asupra garantiei de bund
executie, in limita prejudiciului creat, daca operatorul economic nu livreaza, livreaza cu
intarziere sau livreaza necorespunzitor suportul alimentar prin raportare la obligatiile asumate
prin prezentul contract. Anterior emiterii unei pretentii asupra garantiei de buni executie,
autoritatea contractanta are obligatia de a notifica acest lucru furnizorului, precizind totodata
obligatiile care nu au fost respectate.

Garantia astfel constituita este destinata acoperirii eventualelor prejudicii suferite de
autoritatea contractantd in executarea prezentului contract, inclusive in perioada de garantie sau
in cazul rezilierii contractului din motive imputabile de autoritatea contractantd, precum si in
cazul prejudiciilor produse in executia obiectului contractului, din vina furnizorului, ori in alte
situatii prevazute in lege. In cazul in care prejudicial produs de operatorul economic este mai
mare decét cuantumul garantiei de buna executie, operatorul economic este obligat sa
despagubeascd autoritatea contractanta integral si intocmai.

Autoritatea contractanta se obliga si restituie garantia de buna executie, in termen de 14
zile de la data incheierii procesului-verbal de predare-primire, receptie calitativa finala , daca
achizitorul nu a ridicat pana la acea datd pretentii asupra ei.



VI.Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevazut il au prescolarii/elevii prezenti fizic
sau online la activitatile didactice. Suportul alimentar nu se acordd in perioada vacantelor sau a
a altor zile declarate prin lege ca zile nelucritoare.

Scoala, prin reprezentantii sdi, va comunica zilnic prestatorului numdrul de suport
alimentar necesar, iar acesta din urma va preda scolii numarul de suport alimentar corespunzator
numirului de prescolari/elevi prezenti la cursuri.

Unitatile de invatdmant raspund, in mod direct, de asigurarea conditilor de primire,
receptie si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in
acest sens, precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si serviciilor contractate se efectueazi lunar, in 30 de zile de la emiterea
documentului fiscal, la solicitarea prestatorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa sa
cantitativd, intocmite si aprobate de unitétile -pilot.

Inspectoratul scolar desemneaza un inspector responsabil cu monitorizarea desfasurarii
programului-pilot in unitatea/unittile de invatamant din judet/municipiu, de reguld inspectorul
teritorial. Consiliul de administratie al unititii de invatamant desemneazd un coordonator local
de program care poate fi din categoria personal didactic, didactic auxiliar sau nedidactic, cu
exceptia personalului de ingrijre si de intretinere. {n unitatile de invatdmant care functioneazi cu
structuri scolare arondate se desemneaza cate un responsabil la nivelul fiecarei structuri.

Distribuirea suportului alimentar se face de catre persoane care detin certificate de absolvire
a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrului Sanatitii si al
Ministrului Educatiei , cercetdrii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentasle de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare , si fisa
de aptitudini specifice activitatii desfpasurate , conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificérile si completdrile ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invétdmant constd in diverse tipuri de
activititi, ca de ex. receptie de produse alimentare, efectuata cu respectarea legislatiei in vigoare,
servicii, evidenta zilnicd a livrarii mesei calde /pachetului alimentar, completarea formularelor
de raportare periodica.La nivelul unitatii de invatamant se elabreaza u raport lunar cu privire la
derularea programului, dupa modelul prevazut in anexa 4 din Normelor Metodologice de
Aplicare a prevederilor OUG 105/2022.La nivelul judetului Bacau , coordonarea programului-
pilot este asigurata de catre inspectorul scolar, care elaboreaza si transmite rapoarte semestriale,
respectiv raportul final privind implementarea programului-pilot, citre Ministerul Educatiei
Nationale.

La nivel national, coordonarea programului-pilot este asiguratd de cdtre Ministerul
Educatiei Nationale prin directia desemnata in acest sens.



VIL Cerinte privind provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea transportul
produselor si autorizirii obligatorii

Suportul alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii 123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa
in unitatile de invatimant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sdnatatii publice nr 1.563/2008
pentru aprobarea listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor sia principiilor care stau
la baza unei alimentatii sanatoase.pentru copii si adolescenti.

Suportul alimentar trebuie sd provind din unitéti inregistrate /autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub formd ambalata, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare la conditiile igienico- sanitare si la etichetare, conform prevederilor
pct.8 din anexa 2, fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate /inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrand sanatoasa, produsele alimentare vor fi livrate zilnic din
unitdti inregistrate /autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, vor fi pastrate pana la
servire in unititile de invatamant preuniversitar, in conditii igienico- sanitare §i de siguranta
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Pentru asigurarea conditiilor igienico- sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar
trebuie insotite de ustensile sigilate necesare consumului, dupa caz, pentru unitétile de invatdmant
care nu au cantind, care permit consumul in conditii optime de igiena.

VIIL.Specificatii tehnice

1. Caracteristici generale

Produsele alimentare vor fi livrate citre Scoala Gimnaziali SOLONT (sat Solont si sat
Cucuieti), Judetul Baciiu zilnic din unitati autorizate/ inregistrate / sanitar-veterinar $i pentru
siguranta alimentelor si vor fi pastrate pana la servire in unitatea de invatamant, in conditii igienico-
sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

in situatia in care hrana nu este servité intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care sa poata fi monitorizate si controlate;

NORMELE MINIME OBLIGATORII care trebuie respectate in pregétirea mesei pentru
prescolari si elevi:

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust
in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitéilor de invatgmant
sau la nivelul unitdtilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepara aceste mancaruri
trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se préjeste, ci se indbusa cu apa.



3. Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de méancare servite; de exemplu,
la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu gélusti si friptura cu garnitura din paste fdinoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prijite. Oudle se recomanda a fi servite ca
omletd la cuptor.

6. Se recomandi imbogdtirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si addugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livrata trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar - veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico - sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de invatimant in care se desfasoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislagiei in vigoare.

NOTA:
Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica:

. ciorbd de legume;

. supé de pui cu legume;

. ciorba de vacuta cu legume;

. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

. mancare de mazire cu piept de pui/carne slabd de porc/vit;

. pilaf cu legume si ficatei de pui;

. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

. piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;

. mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slabd de porc/vita la tava;

12. sufleu de broccoli cu brénza;

13. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar;

14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume la cuptor;

16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branzd la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branza;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, sunci, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;
24. sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpd de pui dezosata la gratar cu legume crude -
gogosar, varza, morcov.
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Suportul alimentar prevazut la art. 3 alin. (1) lit. b) si c) este produs in unitéi inregistrate/autorizate
sanitar - veterinar si pentru siguranta alimentelor, se distribuie sub forma ambalata, in conformitate
cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conform
prevederilor pct. 8 din anexa nr. 3, fiind transportat numai cu mijloace de transport
autorizate/inregistrate sanitar - veterinar si pentru siguranta alimentelor.

in fiecare siptimani se vor prezenta 5 variante de suport alimentar pentru urmitoarea
saptamini de livrare, variante ce trebuie si fie aprobate de citre unitatea de invifamant.
Variantele de meniu vor fi intocmite astfel incét, pe parcursul unei sdptimani, sa nu se furnizeze
acelasi tip de suport alimentar.

La suportul alimentar, se adaugi un fruct (portocald, para, mir sau echivalent).

Suportul alimentar trebuie insotit de ustensile sigilate necesare consumului in conditii optime
de igieni. Fructele sa fie sdnatoase, fard urme de atacuri provocate de boli si/ daunatori.

La cererea motivata a elevului major/parintelui/ reprezentantului legal/ocrotitorului legal, formulata
in scris si insotita, dupa caz, de un document - justificativ, inregistrata la secretariatul unitatii de
invatamant, prescolarii si elevii care, din considerente de naturd medicald sau religioasa, au restrictii
alimentare beneficiazi de masa sandtoasd adecvatd situatiei acestora, in limita valorii zilnice
prevazute la art. 2 alin. (1).

2. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite si consumate

Unitatea de invatimant va tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand
categoriile de beneficiari , tipul de produs, cantitatea/portie, numdrul de portii si numarul de zile de
scoald, precum si evidenta numarului de copii.

Operatorul economic autorizat /inregistrat, unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar i
pentru siguranta alimentelor, de pe teritoriul Romaniei, vor péstra si vor prezenta organismelor de
control competente documentele comerciale i tehnice privind produsele alimentare distribuite in
unittile scolare, precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora .Unitétile de
invatamant au obligatia de pastra avizele de expeditie aferente fiecdrei distributii.

Avizele de insotire a mairfii se intocmesc separat pentru fiecare sediu al unitatii de
fnviatimant si vor avea anexat declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitdtii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta, pe care o
va corela cu situatia existentd la prestator.Toate partile implicate in procesul de distributie a
produselor alimentare mentionate la pct.lcétre unittile de invatamant vor pastra documentele
justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, incepénd de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificérile si completarile ulterioare.



Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie s& respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,
(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 -
Branzeturi cu pastad opérita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleran{d la lactozd sau alte
probleme de naturi medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul
de hrand de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa , la contractul de prestari servicii de
catering, fiind specificate pentru fiecare scoald si elev.

Ofertantul trebuie sa asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, insotite
obligatoriu de certificate de calitate si sanitar veterinare. Ofertantul trebuie sa asigure conditii
igienico-sanitare prevazute de actele normative in vigoare privind depozitarea si pastrarea produselor
agroalimentare, respectiv pentru distributia si servirea hranel.

Se vor introduce misuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sd poatd fi controlate si
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sd nu
prezinte risc pentru sanétate.

Produsele din carne trebuie si contind materii prime 100% naturale.Produsele lactate
trebuie si fie fabricate din lapte natural cu concentratie de grisimi de cel putin 45%.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la operatorul economic cétre
unitatea scolard va fi ziua producerii pentru masa calda.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate ,pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de cétre
beneficiar-unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

Prestatorul isi va asuma un risc de 1% de returnare si nefacturare a unor pachete comandate si
nereceptionate de reprezentantul autoritatii contractante, din cauza neprezentarii elevilor/
prescolarilor la cursuri.

5. Conditii pentru transport si distributie

Distributia pachetului alimentar insotit de fruct se va face zilnic la locatiile detaliate conform
anexei la Caietul de sarcini, pe baza comenzii primite zilnic, numarul de portii/pachete alimentare
care li se vor distribui elevilor/prescolarilor prezenti la cursuri.

Suportul alimentar trebuie sé fie livrat si sa existe fizic in toate locatiile prezentate, la orele
specificate.

Operatorul economic va prezenta graficul de livrare cu prezentarea traseelor, cu respectarea
intervalului orar de livrare mentionat mai sus, precum si alocarea mijloacelor de transport de care
dispune in vederea indeplinirii in bune conditii a obligatiilor contractuale.



Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic catre unitatile de invatdmant
prezentate in anex, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Beneficiarul isi rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei cu obligatia de a anunta
prestatorul, cu 48 de ore inainte de data de livrare. Acest program poate fi modificat si adaptat, in
mod corespunzitor , in functie de necesitatile si la cerinta motivata a beneficiarului.

In functie de modificarile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale sericiilor de
catering, sau jmin cazul intreruperii activitatilor scolare, institutia de invatdmant isi rezerva dreptul
de a suplimenta sau de a diminua numarul de suport alimentar, fird modificarea pretului unitar i fara
o notiifcare prealabila , ci numai prin precizérile cu privire la numarul de beneficiari, cuprinse in
comanda lansata cétre prestator.

Prestatorul trebuie si aiba capacitatea s prepare si sd livreze numarul de pachete la ora
solicitata.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor OUG 105/2022 se analizeaza doar in
laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metode de analizd
acreditate.Dacd unul dintre produse nu corespunde specificatiilor tehnice din prezentul caiet de
sarcini, achizitorul are dreptul sa-1 respinga, iar prestatorul are obligatia , fara a modifica pretul,de a
inlocui produsul refuzat si de a face toate modificarile necesare pentru ca pe viitor, acestea si
corespunda din punct de vedere calitativ.

in cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sinitate a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul sa sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sa inlocuiascd sandviciul in cauzd cu altul
corespunzitor, fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 ore de la
primirea notificarii.

Daca deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de
reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea. Cantitétile constatate lipsd in urma
verificarilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

7. Distributia alimentelor

Se va face numai de cétre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de Notiuni
fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei, cercetdrii
si tineretului nr 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificérile si completarile ulterioare si fisd de aptitudini specifice activitaii desfasurate, conform
HG 355/2007 privind supravegherea sanatatii fucratorilor, cu modificérile si completérile ulterioare.

Fiecare salariat/persoani care lucreaza in zona de manipulare alimentelor /hranei va mentine
igiena personala si va purta echipament de lucru adecvat si curat.Personalul operatorului economic
care distribuie suportul alimentar prescolari si elevi va avea controlul medical periodic la zi i va fi
dotat cu echipament de protectie adecvat.



Suportul alimentar va fi impachetat , manipulat si transportat astfel incit sa fie protejat

impotriva oriciror contamindri probabile ce pot face ca alimentele s fie improprii consumului
uman periclitirii sanititii sau contaminarii.

L

8.Ambalare, etichetare, marcare
Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscris prin etichetare urmatorul element:

"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definifiei "produs alimentar
preambalat" trebuie indeplinite urmétoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publicé se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii
sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT";

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masi calda, lista meniului va fi afisatd la loc
vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente i substantele care
provoaca alergii sau intolerante.

IX.:Principii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi
Calitatea produselor.

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten
sau alte probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de
furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoald si elev.

Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiator de arome si gust in
cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de Invatdméant sau
la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor. De
asemenea , produsele de origine animald sau nonanimala din care se prepard aceste mancaruri
nu trebuie sa contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia &n
vigoare.

Sarea jodata utilizatd nu trebuie s contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

Interdictia folosirii cremelor cu oud sau frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si
a oualelor fierte.

Mancarea trebuie pastrata in conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum
si in conditii igienico-sanitare si la temperaturi corespunzdtoare, conform legislatiei in vigoare.
Unitatile de invatamant in care isi desfasoara programul-pilot au obligativitatea de a pastra 48
de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.



Avand in vedere obligativitatea unititii de invatdméant de a pistra 48 de ore probe din
suportul alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia ca
fiecare livrare la fiecare sediu si fie insotitd de o probé gratuita a suportului alimentar.

X. Metodologia de evaluare a ofertelor prezentate

» Criteriu de atribuire “CEL MAI BUN RAPORT CALITATE-PRET”

Criteriu de atribuire a fost stabilit in conformitate cu prevederile art. 187 din legea 98/2016
care prevede:

(1) Fard a aduce atingere dispozitiilor legale sau administrative privind preful anumitor produse
ori remunerarea anumitor servicii, autoritatea contractantd atrvibuie contractul de achizifie
publicd/acordul-cadru ofertantului care a depus oferta cea mai avantajoasd din punct de vedere
economic.

(2) In sensul dispozitiilor dlin._(1), autoritatea contractantd stabileste oferta cea mai avantqjoasd
din punct de vedere economic pe baza criteriului de atribuire si a factorilor de evaluare prevazufi
in documentele achizitiei.

(3) Pentru determinarea ofertei celei mai avantgjoase din punct de vedere economic in
conformitate cu dispozitiile alin. (2), autoritatea contractantd are dreptul de a aplica :

Factorii de evaluare folositi de autoritatea contractantd pentru alegerea ofertei cu cel mai bun raport
calitate -pret sunt urmatorii:

1. Pretul ofertei

Punctaj maxim- 45 puncte
Algoritm calcul:punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai scizut dintre preturi se acordd punctajul maxim alocat

b) Pentru celelalte prefuri ofertate punctajul P(n) se calculeazd proportional , astfel:P(n)=(pref
minim ofertat /pref n) x punctaj maxim alocat.

2. Numirul de variante orientative de suport alimentar tip masa calda
Punctaj maxim-20 puncte

Numdirul de variante orientative de masa calda minim Punctat este de 5 si maxim 20. Se vor
puncta variantele orientative de masa calda care respectd prevederile caietului de sarcini.

Algoritm de calcul :Sub 5 variante prezentate, oferta va fi declaratd inadmisibila din punct
de vedere tehnic. Pentru 35 variante se alocd 5 puncte. Pentru fiecare variantd prezentatd in plus
fatd de cele 5 se va acorda un punct pand la numdrul maxim de 20 de puncte. Pentru un numdr de
variante orientative de masd caldd mai mare de 20 n, oferta nu va fi punctatd suplimentar.



3. Timp de acoperiere a punctelor de livrare
Punctaj maxim: 20 puncte

Se acceptd un timp de acoperire a punctelor de livrare de maxim 60 minute (oferta cre
prezintd un timp de livrare de preste 60 minute , va fi respinsd), un timp ofertat sub 30 minute nu
va f1 punctat suplimentar.

Algoritm de calcul: timpul de acoperire a punctelor de livrare se va exprima in
minute.punctajul se acorda astfel:

a) pentru timpul minim ofertat (care nu se puncteazd suplimentar dacd este mai  mic de 30
minute), se va acorda punctajul maxim alocat ;

b) pentru celelalte termene ofertate, punctajul T(n) se calculeazd proportional , astfel:
T(n)= (timpul minim ofertat /timpul n)x punctaj maxim alocat.
4. Capacitatea de inlocuire a produselor livrate si receptionate ca fiind necorespunzatoare
Punctaj maxim -15 puncte

Se acceptd un termen de inlocuire a produselor receptionate ca necorespunzitoare de
maxim 60 de minute (oferta care prezinti un timp de inlocuire de peste 60 minute , va fi
respinsi), un timp ofertat sub 30 minute nu va fi punctat suplimentar.

Algoritm de calcul :4. Capacitatea de inlocuire a produselor livrate ;1 receptionate ca fiind
necorespunzatoare se va exprima in minute. Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru timpul minim ofertat (care nu se puncteazd suplimentar daca este mai mic de 30
minute), se va acorda punctajul maxim alocat.

b) Pentru celelalte termene ofertate, punctajul T(n) se calculeaza proportional astfel
T(n)= (timpul minim ofertat/ timp n) x punctaj maxim alocat.
Nota:

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a
asigura un aport nutritional adecvat, ofertantii trebuie sd introduca o defalcare a costurilor,
per portie, pe urmétoarele categorii:

a)Materie primé/produse alimentare
b)Prepararea hranei
¢) Distributie

In cadrul procesului de selectie vor fi preparate si considerate ca indeplinesc criteriul
privind cel mai bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma
disponibild per beneficiar pentru achizitia materiei prime.

Ofertantul castigitor va fi cel care obtine punctajul cel mai mare. Ofertantul va
prezenta in propunerea tehnici un capitol distinct in care va include detalierea urmitorilor

factori de evaluare:




- Numirul de variante orientative de pachet: ofertantul va prezenta detaliat variantele
orientative de suport alimentar propus;

- Timp de acoperire a punctelor de livrare: ofertantul va prezenta un grafic de livrare,
timpul fiind exprimat in minute si mijloace de transport avizate sanitar-veterinar de care
dispune;

- Capacitatea de inlocuire a produselor livrate si receptionate ca fiind necorespunzatoare
ofertantul va prezenta detaliat termenul (exprimat in minute) si modalitatea de inlocuire a
produselor neconforme.

Achizitorul isi rezerva dreptul de a verifica, prin solicitatrea de clarificari/explicatii si
documente justificative suplimentare, corectitudinea informatiilor prezentate. Orice decizie
cu privire la calificarea ofertantilor sau, dupa caz, cu privire la evaluarea ofertelor depuse se
adoptd de citre comisia de evaluare in cadrul unor sedinte ulterioare sedintei de deschidere a
ofertelor.

Oferta este inacceptabila atunci cand:

- a fost depusi de catre un ofertant care nu indeplinste unul sau mai multe dintre criteriile de
calificare stabilite in documentatia de atribuire;

- constituie o alternativi la prevederile caietului de sarcini, alternativa care nu poate fi luata
in considerare, deoarece in anuntul de participare nu este precizatd in mod explicit posibilitatea
depunerii unor oferte alternative;

- nu asigurd respectarea reglementarilor obligatorii referitoare la conditiile specifice de
munca si protectie a muncii, atunci cand aceasta cerintd este formulatd in conditiile art. 51, alin2
din Legea 98/2016.

- pretul fara TVA inclus in propunerea financiard depéseste valoarea estimatd comunicata
prin anuntul de participare si nu exista posibilitatea disponibilizérii de fonduri suplimentare pentru
indeplinirea contractului.

- ofertantul refuzi sa prelungeasca perioada de valabilitate a ofertei;
Oferta este neconforma atunci cand:

- Nu satisface in mod corespunzitor cerintele caietului de sarcini;;

- Contine propuneri de modificare a clauzelor contractuale, dezavantajoase pentru AC-
Comuna Solont, iar ofertantul nu acceptd renuntarea la acestea

- Contione in cadrul propunerii financiare, preturi care nu sunt rezultatul liberei concurente si
care nu pot fi justificate;

- Porpunerea financiara nu este corelatd cu elementele propunerii tehnice, ceea ce ar putea
conduce la executarea defectuoasd a contratului sau constituie o abatare de la legislatia
incidents, alta decat cea in domeniul achizitiilor publice ;

- Oferta este depusa cu nerespectarea prevederilor art.60 , alin (1), lit D) SI E) din Legea
98/2016, raportat la data limita stabilita pentru depunerea ofertelor si/sau oricind pe parcursu
evaluarii acestora;

Oferta va fi considerati admisibild in misura in care modificirile operate de ofertant
n legituri cu propunerea tehnica sunt:



- Incadrate in categoria viciilor de forma (erori sau omisiuni din cadrul unui document, a
caror corectare/completare este sustinutd in mod neechivoc de sensul si/continutul altor
informatii existente initial, in alte documente prezentate de ofertant a caror
corectare/completare are rol de clarificare/de confirmare, fard a fi susceptibile de a
produce un avantaj incorect fatd de ceilalti ofertanti);

- Reprezinta corectdri ale unor abateri tehnice minore (abateri/omisiuni in propunerea tehnica),
iar o eventuald modificare a pretului total al ofertei inclusa in aceste corectari, nu ar fi condus
la modificarea clasamentului ofertantilor la procedura de atribuire,

- In masura in care modificirile operate de ofertant, la solicitarea comisiei de evaluare,in
legatura cu propunerea sa financiara, reprezintd erori aritmetice, respectiv aspecte care pot fi
clarificate cu respectarea principiilor prevdzute la art. 2 alin (2) din Lege, elementele
propunerii financiare urmand a fi corectate, implicit alaturi de pretul total al ofertei, prin
refacerea calculelor aferente.

Oferta este consideratia neadecvata atunci cand:

- Este lipsita de relevanta fata de obiectul contractului, neputand in mod evident satisface, fara
modificdri substantiale, necesitatile si cerintele autoritdtii contractante indicate in
documentele achizitiei.

Oferte admisibile:

- Ofertele care nu au fost respinse de comisia de evaluare in urma verificarii si
evaluarii reprezinta oferte admisiblie.

- Comisia de evaluare are obligatia de a stabili oferta castigdtoare dintre

ofertele admisibile.
- Clasamentul ofertelor se stabileste prin ordonarea crescatoare a preturilor respective,

oferta castigatoare fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu pretul cel mai scdzut.

- In cazul in care doua sau mai multe oferte sunt situate pe primul loc, autoritatea contractantad
solicita ofertantilor o noud propunere financiara, iar contractul va fi atribuit ofertantului a carui
noua propunere financiara are pretul cel maiscazut.

- In cazul in care la prezenta procedura proprie se prezintd un singur ofertant, oferta acestuia

poate fi acceptatad dacd este admisibila.
XI. Cerinte privind personalul

Fiecare persoand care lucreza in zona de manipulare a alimentelor, trebuie sd mentina un
grad ridicat de curdtenie personala si trebuie sd poarte imbracaminte adecvata , curata.

Operatorul economic va prezenta o listd cu persoanele implicate in derularea contractului,
din care unul si fie calificat bucatar sau lucrator in alimentatie. Se va atasa la propunerea tehnica
documentul de calificare si documentul care atesta forma de colaborare (contract de
munca/colaborare sau alte forme contractuale).
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